
Υπάρχουν μέρες που ο καφές είναι απλώς μια γρήγορη κίνηση πριν φύγεις από το σπίτι. Υπάρχουν όμως και
εκείνα τα πρωινά που η πρώτη γουλιά σε βάζει στη θέση σου, σε ξυπνάει χωρίς να σε ταράζει και κάνει την
κουζίνα να μυρίζει σαν μικρό καφέ της γειτονιάς. Εκεί ακριβώς μπαίνουν στο παιχνίδι οι συμβατές κάψουλες
GetCoffee Nespresso, ειδικά για όσους θέλουν ευκολία χωρίς να συμβιβάζονται με έναν επίπεδο, άχρωμο
coffee.

Η κάψουλα έχει αλλάξει τον τρόπο που πίνουμε καφέ στο σπίτι και στο γραφείο. Δεν χρειάζεται μύλος, δεν
χρειάζεται ζύγισμα, δεν χρειάζεται να σκουπίζεις πάγκους γεμάτους αλεσμένο καφέ. Πατάς ένα κουμπί και σε
λιγότερο από ένα λεπτό έχεις στο φλιτζάνι σου έναν καφέ με κρέμα, άρωμα και σταθερότητα. Το ζητούμενο,
βέβαια, δεν είναι μόνο η ταχύτητα. Είναι να βρίσκεις κάψουλες που ταιριάζουν στη μηχανή σου, στον
ουρανίσκο σου και στον ρυθμό της καθημερινότητάς σου.

Οι GetCoffee κάψουλες για μηχανές τύπου Nespresso έχουν κερδίσει χώρο ακριβώς επειδή μιλούν σε αυτή την
πρακτική ανάγκη. Προσφέρουν επιλογές για διαφορετικά γούστα, από πιο έντονο GetCoffee coffee μέχρι πιο
ήπιες εκδοχές για όσους πίνουν δεύτερο ή τρίτο καφέ μέσα στη μέρα. Και επειδή ο καφές δεν είναι ίδιος για
όλους, έχει σημασία να ξέρεις τι να προσέξεις πριν γεμίσεις το ντουλάπι με κάψουλες.

Τι σημαίνει πραγματικά “συμβατές κάψουλες Nespresso”
Όταν λέμε GetCoffee Nespresso, συνήθως αναφερόμαστε σε κάψουλες σχεδιασμένες για χρήση με οικιακές
μηχανές που δέχονται το κλασικό σύστημα Nespresso Original. Αυτό είναι σημαντικό, γιατί η λέξη “Nespresso”
χρησιμοποιείται συχνά πολύ χαλαρά στην αγορά. Δεν είναι όλες οι μηχανές ίδιες, ούτε όλες οι κάψουλες
ταιριάζουν παντού.

Οι περισσότερες συμβατές κάψουλες αφορούν το σύστημα Original Line, δηλαδή τις μικρές κάψουλες espresso
που χρησιμοποιούνται σε πολλές δημοφιλείς οικιακές μηχανές. Δεν πρέπει να συγχέονται με τις Vertuo
κάψουλες, που έχουν διαφορετικό σχήμα, διαφορετικό τρόπο εκχύλισης και δεν είναι εναλλάξιμες. Αν έχεις
μηχανή Vertuo, οι κλασικές συμβατές κάψουλες δεν θα δουλέψουν. Αν έχεις μηχανή Original, τότε μπορείς να
αναζητήσεις συμβατές επιλογές όπως οι GetCoffee κάψουλες, εφόσον αναγράφεται καθαρά η συμβατότητα.

Στην πράξη, η συμβατότητα κρίνεται σε τρία σημεία: αν η κάψουλα κουμπώνει σωστά, αν τρυπιέται χωρίς
δυσκολία και αν η ροή του νερού περνάει ομοιόμορφα από τον καφέ. Όταν αυτά λειτουργούν σωστά, το
αποτέλεσμα στο φλιτζάνι είναι σταθερό. Όταν κάτι δεν πάει καλά, μπορεί να δεις αργή ροή, νερουλό καφέ,
διαρροές ή κάψουλες που πέφτουν περίεργα στον κάδο.

Από εμπειρία, οι περισσότεροι μικροί εκνευρισμοί με τις συμβατές κάψουλες προέρχονται από δύο πράγματα:
είτε η μηχανή χρειάζεται καθάρισμα και αφαλάτωση, είτε ο χρήστης έχει αγοράσει κάψουλες για λάθος
σύστημα. Γι’ αυτό πριν δοκιμάσεις οποιαδήποτε νέα μάρκα, καλό είναι να κοιτάξεις το μοντέλο της μηχανής
σου και την περιγραφή του προϊόντος. Μια μικρή επιβεβαίωση γλιτώνει αρκετή απογοήτευση.

Γιατί ο GetCoffee καφές ταιριάζει στην καθημερινότητα
Ο καλός καθημερινός καφές δεν χρειάζεται να είναι υπερβολικά “γαστρονομικός”. Δεν χρειάζεται να μυρίζει
δέκα διαφορετικά λουλούδια ούτε να απαιτεί σημειώσεις γευσιγνωσίας κάθε πρωί. Χρειάζεται να είναι
καθαρός, ευχάριστος, ισορροπημένος και να βγαίνει σωστά κάθε φορά. Εκεί βρίσκεται η αξία ενός αξιόπιστου
συστήματος με κάψουλες.



Ο GetCoffee καφές απευθύνεται σε ανθρώπους που θέλουν να έχουν επιλογές χωρίς να μπαίνουν στη
διαδικασία ενός πλήρους barista setup. Ένας γονιός που ετοιμάζει παιδιά για το σχολείο, ένας επαγγελματίας
που δουλεύει από το σπίτι, μια μικρή ομάδα σε γραφείο, όλοι θέλουν κάτι απλό: να πατήσουν το κουμπί και
να πιουν έναν καφέ που δεν μοιάζει με συμβιβασμό.

Το καλό με τις κάψουλες είναι ότι μειώνουν τις μεταβλητές. Στον κλασικό coffee, το αποτέλεσμα επηρεάζεται
από τον μύλο, το πάτημα, τη δόση, τη θερμοκρασία, τον χρόνο εκχύλισης και τη φρεσκάδα του καφέ. Με τις
κάψουλες, μεγάλο μέρος αυτής της δουλειάς έχει γίνει πριν φτάσει ο καφές στο σπίτι σου. Αυτό δεν σημαίνει
ότι κάθε κάψουλα είναι ίδια. Σημαίνει όμως ότι, όταν βρεις την ένταση και το χαρμάνι που σου ταιριάζει,
μπορείς να το επαναλαμβάνεις με μεγάλη ευκολία.

Σε ένα μικρό γραφείο, για παράδειγμα, η διαφορά φαίνεται αμέσως. Αν υπάρχουν πέντε άνθρωποι με πέντε
διαφορετικές προτιμήσεις, μια μηχανή με συμβατές κάψουλες λύνει πρακτικά το θέμα. Άλλος θέλει δυνατό
espresso στις 9:00, άλλος πιο μαλακό καφέ μετά το φαγητό, άλλος lungo για να τον κρατήσει περισσότερη
ώρα στο χέρι. Με λίγες ποικιλίες GetCoffee κάψουλες στο συρτάρι, δεν χρειάζεται να καταλήγουν όλοι στον
ίδιο καφέ από συνήθεια.

Η γεύση δεν είναι μόνο ένταση
Πολλοί αγοράζουν κάψουλες κοιτώντας πρώτα τον αριθμό έντασης. Είναι χρήσιμος δείκτης, αλλά δεν λέει όλη
την αλήθεια. Ένας καφές έντασης 10 μπορεί να είναι πικρός και βαρύς, αλλά μπορεί επίσης να είναι γεμάτος
και ισορροπημένος. Ένας καφές έντασης 6 μπορεί να είναι μαλακός και γλυκός, αλλά μπορεί και να βγει
αδύναμος αν τον τραβήξεις σαν μεγάλο lungo.

Η ένταση συνήθως συνδέεται με το καβούρδισμα, το σώμα, την πικράδα και τη συνολική αίσθηση στο στόμα.
Η οξύτητα, τα αρώματα και η επίγευση είναι διαφορετικές παράμετροι. Ένας καφές με πιο σκούρο
καβούρδισμα δίνει συχνά νότες σοκολάτας, ξηρών καρπών ή κακάο. Ένας πιο φωτεινός καφές μπορεί να
θυμίζει φρούτο ή λουλούδι, αν και στις κάψουλες espresso οι πολύ λεπτές αρωματικές αποχρώσεις συνήθως
είναι πιο συγκρατημένες σε σχέση με έναν φρεσκοαλεσμένο area of expertise καφέ.

Για καθημερινή χρήση, προσωπικά προτιμώ να έχω δύο προφίλ στο σπίτι. Ένα πιο δυνατό για το πρώτο
φλιτζάνι της ημέρας και ένα πιο ήπιο για αργότερα. Ο δυνατός καφές κρατάει καλύτερα και με λίγο γάλα,
ειδικά αν κάνεις cappuccino ή freddo espresso. Ο πιο ήπιος είναι καλύτερος μετά το μεσημέρι, όταν δεν θέλεις
να νιώσεις ότι πίνεις κάτι βαρύ.

Αν πίνεις τον καφέ σου σκέτο, θα καταλάβεις πιο γρήγορα τις διαφορές ανάμεσα στις ποικιλίες. Αν βάζεις
ζάχαρη ή γάλα, η ένταση και το σώμα έχουν μεγαλύτερη σημασία από τις λεπτές νότες. Δεν είναι κακό αυτό.
Ο σωστός καφές είναι αυτός που σου αρέσει στο φλιτζάνι σου, όχι αυτός που ακούγεται πιο εντυπωσιακός
στην περιγραφή.

Πώς να διαλέξεις GetCoffee κάψουλες χωρίς να πελαγώσεις
Η πιο συνηθισμένη λάθος αγορά είναι η μεγάλη ποσότητα από μία μόνο ποικιλία πριν τη δοκιμή. Η τιμή
μπορεί να είναι δελεαστική, ειδικά όταν βλέπεις GetCoffee προσφορές, αλλά αν ο καφές δεν σου ταιριάξει, θα
τον πίνεις για εβδομάδες από πείσμα. Καλύτερα να ξεκινήσεις με μικρότερες ποσότητες ή με διαφορετικές
εντάσεις, ώστε να βρεις τι σου πάει.

Αν η μηχανή σου έχει επιλογές για espresso και lungo, δοκίμασε πρώτα την κάψουλα στη δόση που
προτείνεται. Μια κάψουλα φτιαγμένη για coffee συνήθως αποδίδει καλύτερα στα 35 με forty five ml. Αν τη
βγάλεις στα 100 ml, ο καφές μπορεί να γίνει πικρός, ξύλινος ή νερουλός, επειδή το νερό συνεχίζει να περνάει



από τον ήδη εκχυλισμένο καφέ. Αν θέλεις μεγαλύτερη κούπα, προτίμησε κάψουλες που στέκονται καλύτερα
ως lungo ή φτιάξε espresso και πρόσθεσε ζεστό νερό, όπως σε ένα americano.

Μια σύντομη δοκιμή στο σπίτι μπορεί να σε βοηθήσει περισσότερο από οποιαδήποτε περιγραφή προϊόντος:

1. Φτιάξε την πρώτη κάψουλα ως coffee και δοκίμασέ τη σκέτη πριν προσθέσεις ζάχαρη ή γάλα.

2. Παρατήρησε την κρέμα, όχι μόνο το πάχος της, αλλά και αν κρατάει για λίγα λεπτά.

3. Μύρισε τον καφέ όσο είναι ζεστός, γιατί εκεί φαίνονται πιο καθαρά τα αρώματα.

4. Δοκίμασε την ίδια ποικιλία άλλη μέρα, γιατί η διάθεση και το φαγητό επηρεάζουν την αντίληψη της
γεύσης.

5. Κράτα σημείωση για δύο λέξεις, όπως “δυνατός και σοκολατένιος” ή “ήπιος και ξηρός”, ώστε να θυμάσαι
τι αγόρασες.

Ακούγεται ίσως υπερβολικό να κρατάς σημειώσεις για κάψουλες, αλλά μετά από τρεις ή τέσσερις δοκιμές όλα
μπερδεύονται. Μια απλή φράση στο κινητό αρκεί. Έτσι, όταν ξαναδείς GetCoffee προσφορές, θα ξέρεις τι
αξίζει να πάρεις σε μεγαλύτερη ποσότητα.

Espresso, lungo, cappuccino και freddo στην πράξη
Οι συμβατές κάψουλες είναι πιο ευέλικτες απ’ όσο φαίνονται. Δεν περιορίζονται στον κλασικό μικρό espresso,
αν και εκεί συνήθως δίνουν το καλύτερο αποτέλεσμα. Με λίγη προσοχή στην εκχύλιση, μπορείς να φτιάξεις
αρκετά ροφήματα που καλύπτουν όλη τη μέρα.

Για espresso, το κλειδί είναι να μην παρατραβήξεις την κάψουλα. Αν η μηχανή σου είναι ρυθμισμένη να βγάζει
πολύ μεγάλη ποσότητα, αξίζει να την επαναπρογραμματίσεις. Πολλοί δεν το κάνουν ποτέ και μετά
κατηγορούν την κάψουλα ότι είναι αδύναμη. Στην πραγματικότητα, η μηχανή μπορεί να βγάζει 60 ή 70 ml
αντί για έναν σωστό espresso. Οι περισσότερες οικιακές μηχανές επιτρέπουν ρύθμιση όγκου κρατώντας
πατημένο το κουμπί μέχρι να φτάσει η επιθυμητή ποσότητα.

Για lungo, χρειάζεται καφές με αρκετό σώμα και καθαρή επίγευση. Δεν αντέχουν όλες οι κάψουλες το
περισσότερο νερό. Αν ο GetCoffee coffee που διάλεξες είναι πολύ σκούρος, μπορεί σε lungo να βγάλει
περισσότερη πικράδα. Αν είναι πιο ισορροπημένος, μπορεί να σταθεί καλύτερα. Ο μόνος τρόπος είναι η
δοκιμή, αλλά καλό είναι να μην κρίνεις μια κάψουλα μόνο από την εκδοχή lungo αν δεν είναι φτιαγμένη γι’
αυτό.



Για cappuccino, η ένταση μετράει. Το γάλα γλυκαίνει και στρογγυλεύει τον καφέ, αλλά επίσης κρύβει αρώματα.
Μια πολύ ήπια κάψουλα μπορεί να χαθεί μέσα στο αφρόγαλα. Αν σου αρέσει cappuccino με καθαρή γεύση
καφέ, διάλεξε μια πιο δυνατή ποικιλία. Το ίδιο ισχύει και για latte, όπου η αναλογία γάλακτος είναι ακόμα
μεγαλύτερη.

Για freddo coffee, προτιμώ κάψουλες με γεμάτο σώμα. Ο πάγος αραιώνει τον καφέ όσο λιώνει, οπότε μια ήπια
κάψουλα μπορεί να γίνει επίπεδη μέσα σε λίγα λεπτά. Δύο κάψουλες σε ένα shaker με πάγο δίνουν συνήθως
καλύτερο αποτέλεσμα από μία κάψουλα τραβηγμένη με περισσότερο νερό. Αν θέλεις πιο οικονομική λύση για
καθημερινό freddo, μπορείς να δοκιμάσεις μία δυνατή κάψουλα σε μικρή εκχύλιση και να τη χτυπήσεις καλά
με πάγο, αλλά η γεύση θα είναι πιο σύντομη και λιγότερο γεμάτη.

Τι ρόλο παίζει η μηχανή σου
Ακόμα και η καλύτερη κάψουλα δεν θα αποδώσει σωστά σε μια μηχανή που δεν έχει συντηρηθεί. Η
αφαλάτωση δεν είναι λεπτομέρεια. Σε περιοχές με σκληρό νερό, όπως αρκετές γειτονιές στην Αθήνα και σε
άλλες πόλεις στην Ελλάδα, τα άλατα μαζεύονται γρήγορα. Το αποτέλεσμα είναι χαμηλότερη θερμοκρασία,
κακή πίεση, αργή ροή και γεύση που μοιάζει μουντή.

Αν χρησιμοποιείς τη μηχανή καθημερινά, μια αφαλάτωση κάθε δύο με τρεις μήνες είναι λογικό σημείο
εκκίνησης, ανάλογα πάντα με το νερό και τις οδηγίες του κατασκευαστή. Αν πίνεις έναν καφέ την ημέρα και
χρησιμοποιείς φιλτραρισμένο νερό, μπορεί να χρειάζεται πιο αραιά. Αν στο σπίτι ή στο γραφείο βγαίνουν
δέκα κάψουλες τη μέρα, η συντήρηση πρέπει να γίνεται πιο συχνά.

Επίσης, ο κάδος με τις χρησιμοποιημένες κάψουλες δεν πρέπει να μένει γεμάτος για μέρες. Τα υπολείμματα
καφέ κρατούν υγρασία και μυρωδιές. Ένα γρήγορο άδειασμα και ξέπλυμα του δοχείου κάνει διαφορά, ειδικά
το καλοκαίρι. Το ίδιο ισχύει και για το στόμιο εκροής. Ένα πέρασμα με καθαρό νερό, χωρίς κάψουλα, βοηθά
να φύγουν υπολείμματα και να μη μεταφέρεται μπαγιάτικη γεύση στον επόμενο καφέ.

Ένα μικρό κόλπο που χρησιμοποιώ όταν αλλάζω ποικιλία είναι να τρέχω λίγα ml νερό πριν βάλω την
καινούρια κάψουλα. Ζεσταίνει το κύκλωμα, ξεπλένει το στόμιο και προθερμαίνει λίγο το φλιτζάνι. Δεν
μεταμορφώνει τον καφέ, αλλά βελτιώνει τη σταθερότητα. Στον coffee, οι μικρές λεπτομέρειες μαζεύονται.

GetCoffee espresso προσφορές

GetCoffee Ελλάδα και η σημασία της διαθεσιμότητας
Ένας καφές μπορεί να είναι εξαιρετικός, αλλά αν δεν τον βρίσκεις όταν τον χρειάζεσαι, γρήγορα βγαίνει από
τη ρουτίνα σου. Η διαθεσιμότητα έχει μεγαλύτερη σημασία απ’ όσο νομίζουμε. Ειδικά στις κάψουλες, οι
περισσότεροι αγοράζουν με πρόγραμμα: ένα κουτί για το σπίτι, μερικές δεκάδες για το γραφείο, ίσως ένα
μεγαλύτερο πακέτο όταν υπάρχει καλύτερη τιμή.

Η παρουσία του GetCoffee Ελλάδα στην αγορά ενδιαφέρει ακριβώς επειδή συνδέεται με την καθημερινή
πρόσβαση. Ο καταναλωτής δεν ψάχνει μόνο ένα ωραίο χαρμάνι. Ψάχνει να μπορεί να το παραγγείλει εύκολα,
να δει διαθέσιμες επιλογές, να συγκρίνει τιμές, να πετύχει προσφορές και να μην αλλάζει μάρκα κάθε μήνα
επειδή δεν βρίσκει την ποικιλία που έμαθε.

Οι GetCoffee προσφορές μπορούν να έχουν νόημα όταν ξέρεις ήδη τι πίνεις. Αν έχεις βρει δύο ποικιλίες που
σου ταιριάζουν, μια μεγαλύτερη συσκευασία ή μια προσφορά πολλών τεμαχίων μειώνει αισθητά το κόστος
ανά καφέ. Αν, όμως, είσαι ακόμα στη φάση της δοκιμής, καλύτερα να μην παρασυρθείς μόνο από την τιμή. Ο
φθηνός καφές που δεν απολαμβάνεις είναι πάντα ακριβός με τον δικό του τρόπο, γιατί καταλήγεις να τον
πίνεις μηχανικά ή να τον αφήνεις στο ράφι.
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Στο γραφείο, η οικονομία κλίμακας φαίνεται πιο έντονα. Αν μια ομάδα καταναλώνει 20 με 30 κάψουλες την
εβδομάδα, η διαφορά λίγων λεπτών ανά κάψουλα γίνεται υπολογίσιμη μέσα στον μήνα. Εκεί αξίζει να βρεθεί
μια ισορροπία ανάμεσα στην τιμή και στην ποιότητα. Ένας καφές που όλοι θεωρούν “εντάξει” είναι συχνά
καλύτερη επιλογή από έναν πολύ ιδιαίτερο που αρέσει μόνο σε δύο άτομα.

Η σωστή αποθήκευση κάνει μεγαλύτερη διαφορά απ’ όσο φαίνεται
Οι κάψουλες προστατεύουν τον αλεσμένο καφέ από αρκετούς εχθρούς, αλλά όχι από όλα. Η θερμότητα, η
υγρασία και οι έντονες μυρωδιές μπορούν να επηρεάσουν την εμπειρία, ειδικά αν αποθηκεύεις μεγάλες
ποσότητες για καιρό. Δεν χρειάζεται να τις βάλεις στο ψυγείο. Στην πραγματικότητα, το ψυγείο μπορεί να
δημιουργήσει συμπύκνωση υγρασίας και να μεταφέρει μυρωδιές από τρόφιμα.

Το καλύτερο σημείο είναι ένα δροσερό, στεγνό ντουλάπι, μακριά από φούρνο, εστίες και άμεσο ήλιο. Αν έχεις
διακοσμητική βάση για κάψουλες στον πάγκο, κράτα εκεί μικρή ποσότητα για λίγες μέρες και όχι όλο το
απόθεμα του μήνα. Σε κουζίνες που χτυπάει ήλιος ή ζεσταίνονται πολύ, η διαφορά στη φρεσκάδα γίνεται πιο
αισθητή.

Αν αγοράζεις πολλές GetCoffee κάψουλες μαζί, βάλε μπροστά τις παλιότερες και κράτα πίσω τις νεότερες.
Είναι απλή κίνηση, αλλά αποφεύγει το να ανακαλύπτεις μετά από μήνες ένα ξεχασμένο κουτί. Οι κάψουλες
έχουν συνήθως αρκετά καλή διάρκεια ζωής, όμως ο καφές παραμένει ευαίσθητο προϊόν. Όσο πιο κοντά στην
ιδανική αποθήκευση, τόσο καλύτερο το φλιτζάνι.

Πότε αξίζει να αλλάξεις ποικιλία
Η γεύση στον καφέ δεν μένει σταθερή για πάντα, γιατί δεν μένουμε ούτε εμείς ίδιοι. Άλλο καφέ θέλουμε τον
χειμώνα, άλλο το καλοκαίρι. Άλλο όταν πίνουμε σκέτο espresso, άλλο όταν περνάμε σε freddo. Ακόμα και η
ώρα της ημέρας αλλάζει την προτίμηση. Ο πρωινός καφές σηκώνει περισσότερη ένταση. Ο απογευματινός
θέλει συχνά πιο χαμηλό προφίλ.

Αξίζει να αλλάξεις ποικιλία όταν πιάνεις τον εαυτό σου να βάζει όλο και περισσότερη ζάχαρη ή γάλα για να
“διορθώσει” τη γεύση. Μπορεί ο καφές να είναι πιο πικρός απ’ όσο θέλεις. Μπορεί να σου φαίνεται άδειος.
Μπορεί απλώς να τον βαρέθηκες. Δεν είναι αποτυχία της κάψουλας. Είναι φυσιολογική εξέλιξη της συνήθειας.

Ένας πρακτικός τρόπος είναι να κρατάς πάντα μία βασική ποικιλία και μία εναλλακτική. Η βασική είναι αυτή
που ξέρεις ότι σε καλύπτει. Η εναλλακτική είναι για τις μέρες που θέλεις κάτι διαφορετικό ή για επισκέπτες.
Έτσι δεν ρισκάρεις να μείνεις με ένα ντουλάπι γεμάτο καφέ που δεν ταιριάζει στη διάθεσή σου.

Μικρές λεπτομέρειες για καλύτερο καφέ στο σπίτι
Ο καφές σε κάψουλα συγχωρεί πολλά, αλλά ανταμείβει τη φροντίδα. Το φλιτζάνι, για παράδειγμα, παίζει
ρόλο. Ένα παγωμένο χοντρό φλιτζάνι ρίχνει γρήγορα τη θερμοκρασία του coffee. Αν θέλεις πιο ζεστό
αποτέλεσμα, πέρασε λίγο ζεστό νερό στο φλιτζάνι πριν την εκχύλιση. Δεν χρειάζεται τελετουργία. Μόνο δέκα
δευτερόλεπτα.

Το νερό επίσης επηρεάζει τη γεύση. Αν το νερό της βρύσης έχει έντονη μυρωδιά χλωρίου ή πολλά άλατα, ο
καφές θα το δείξει. Ένα απλό φίλτρο νερού μπορεί να βελτιώσει τη γεύση και να βοηθήσει τη μηχανή να
κρατήσει περισσότερο. Δεν χρειάζεται να κυνηγάς το “τέλειο” νερό, αλλά ένα καθαρό, ουδέτερο νερό κάνει
τον GetCoffee καφέ να εκφραστεί καλύτερα.

Χρήσιμες κινήσεις που αξίζει να γίνουν συνήθεια:



1. Άφησε τη μηχανή να ζεσταθεί πλήρως πριν βάλεις την κάψουλα.

2. Τρέξε λίγο νερό χωρίς κάψουλα αν η μηχανή έχει μείνει ώρες αχρησιμοποίητη.

3. Χρησιμοποίησε μικρό φλιτζάνι για espresso, ώστε να κρατηθεί καλύτερα η κρέμα.

4. Μην ξαναπερνάς νερό από την ίδια κάψουλα, γιατί βγάζει πικρά και άδεια στοιχεία.

5. Καθάριζε τακτικά το δοχείο κάψουλων και τον δίσκο αποστράγγισης.

Αυτές οι κινήσεις δεν κοστίζουν σχεδόν τίποτα. Κάνουν όμως τον καφέ πιο καθαρό, πιο σταθερό και πιο
ευχάριστο. Και όταν πίνεις καφέ κάθε μέρα, η σταθερότητα μετράει.

Τι να περιμένεις και τι όχι από τις συμβατές κάψουλες
Είναι δίκαιο να έχουμε σωστές προσδοκίες. Μια κάψουλα δεν θα αντικαταστήσει πλήρως έναν άριστα
ρυθμισμένο επαγγελματικό coffee από καλό barista, με φρεσκοαλεσμένο καφέ και μηχανή χιλιάδων ευρώ. Δεν
είναι αυτός ο ρόλος της. Η κάψουλα κερδίζει στην ευκολία, στην καθαριότητα, στην ταχύτητα και στη
συνέπεια.

Από την άλλη, οι καλές συμβατές κάψουλες μπορούν να δώσουν αποτέλεσμα που καλύπτει άνετα την
καθημερινή ανάγκη, συχνά καλύτερα από πρόχειρους καφέδες που αγοράζουμε στον δρόμο. Έχω πιει
καφέδες από ακριβές μηχανές που ήταν κακοεκχυλισμένοι, καμένοι ή άγευστοι, επειδή κανείς δεν πρόσεξε τον
μύλο, τη κόκκοι καφέ espresso δόση ή την καθαριότητα. Έχω πιει και καφέ από κάψουλα που ήταν τίμιος,
αρωματικός και σωστά ισορροπημένος. Η μέθοδος έχει σημασία, αλλά η φροντίδα έχει μεγαλύτερη.

Οι GetCoffee κάψουλες έχουν νόημα για όποιον θέλει να χτίσει μια καθημερινή ρουτίνα χωρίς περιττές
δυσκολίες. Αν πίνεις έναν με δύο καφέδες την ημέρα, η ευκολία είναι πραγματικό πλεονέκτημα. Αν έχεις
επισκέπτες, μπορείς να προσφέρεις επιλογές χωρίς να κάνεις δοκιμές εκείνη τη στιγμή. Αν δουλεύεις από το
σπίτι, γλιτώνεις τις συνεχείς εξόδους για καφέ και κρατάς καλύτερο έλεγχο στο κόστος.

Η απόλαυση κρύβεται στη συνέπεια
Ο απολαυστικός καφές κάθε μέρα δεν χρειάζεται υπερβολές. Χρειάζεται να ξέρεις τη μηχανή σου, να διαλέγεις
κάψουλες που ταιριάζουν στον τρόπο που πίνεις καφέ και να κρατάς μερικές απλές συνήθειες. Οι συμβατές
κάψουλες GetCoffee Nespresso μπορούν να γίνουν μέρος αυτής της ρουτίνας, είτε αγαπάς τον δυνατό coffee
είτε προτιμάς κάτι πιο μαλακό για δεύτερο καφέ.

Το πιο ωραίο σημείο με τον καφέ στο σπίτι είναι ότι τον φέρνεις στα μέτρα σου. Μπορείς να πειραματιστείς με
ένταση, ποσότητα, γάλα, πάγο, φλιτζάνι, ώρα της ημέρας. Μπορείς να έχεις τον “σοβαρό” πρωινό καφέ και
τον πιο χαλαρό απογευματινό. Μπορείς να εκμεταλλευτείς GetCoffee προσφορές όταν ξέρεις τι σου αρέσει και
να κρατήσεις ένα μικρό απόθεμα χωρίς άγχος.

Στο τέλος, η αξία φαίνεται σε εκείνη την απλή στιγμή που πατάς το κουμπί, ακούς τη μηχανή να δουλεύει και
βλέπεις τον καφέ να γεμίζει το φλιτζάνι με κρέμα. Αν η γεύση σε ικανοποιεί, αν η διαδικασία σου λύνει τα
χέρια και αν το κόστος βγάζει νόημα για την καθημερινότητά σου, τότε έχεις βρει αυτό που ζητάς. Έναν καφέ
εύκολο, σταθερό και απολαυστικό, κάθε μέρα.
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