
Υπάρχει μια πολύ συγκεκριμένη στιγμή που κρίνει μια κάψουλα καφέ. Δεν είναι όταν τη βγάζεις από το κουτί,
ούτε όταν διαβάζεις την ένταση στη συσκευασία. Είναι τα πρώτα δευτερόλεπτα μετά την εκχύλιση, όταν
σηκώνεις το φλιτζάνι, κοιτάς την κρέμα, πλησιάζεις τη μύτη και δοκιμάζεις την πρώτη μικρή γουλιά. Εκεί
φαίνεται αν ο καφές έχει σώμα ή είναι νερουλός, αν η ένταση έχει χαρακτήρα ή απλώς πικρίζει, αν το άρωμα
κρατάει ή εξαφανίζεται πριν προλάβεις να καθίσεις.

Οι GetCoffee κάψουλες έχουν αρχίσει να κερδίζουν ανθρώπους που πίνουν espresso καθημερινά ακριβώς
επειδή στέκονται καλά σε αυτή τη στιγμή. Δεν υπόσχονται κάποιον μυθικό καφέ που θα αντικαταστήσει
πάντα τον barista της αγαπημένης γωνίας. Αυτό θα ήταν υπερβολή. Προσφέρουν όμως κάτι που για πολλούς
είναι πιο χρήσιμο στην πράξη: σταθερότητα, ευκολία, σωστό αποτέλεσμα στο σπίτι ή στο γραφείο και
επιλογές που δεν μοιάζουν όλες ίδιες μεταξύ τους.

Όποιος έχει ζήσει με μηχανή κάψουλας στον πάγκο της κουζίνας ξέρει ότι η σχέση με τον καφέ γίνεται πολύ
καθημερινή. Δεν μιλάμε για τελετουργία μισής ώρας. Μιλάμε για το πρώτο φλιτζάνι στις 7:20, για έναν coffee
πριν από τηλεφώνημα, για έναν lungo μετά το φαγητό, για έναν decaf αργά το απόγευμα όταν θέλεις γεύση
χωρίς να μετράς προβατάκια στις 2 το πρωί. Εκεί οι λεπτομέρειες μετράνε.

Η άνοδος της κάψουλας δεν είναι τυχαία
Ο espresso στο σπίτι πέρασε πολλά στάδια. Πρώτα ήταν οι κλασικές μηχανές με κλείστρο, μύλο, πάτημα,
καθάρισμα και μικρές απογοητεύσεις μέχρι να μάθεις τι κάνεις. Μετά ήρθαν οι αυτόματες μηχανές, πιο άνετες
αλλά ακριβές, με συντήρηση που πολλοί υποτίμησαν. Οι κάψουλες μπήκαν στη μέση με μια απλή υπόσχεση:
πάτα ένα κουμπί και πάρε έναν αξιοπρεπή καφέ χωρίς να γεμίσεις τον πάγκο με αλεσμένο καφέ.

Για χρόνια, η κριτική στις κάψουλες ήταν δίκαιη σε αρκετά σημεία. Κάποιες έδιναν επίπεδη γεύση, άλλες είχαν
υπερβολικά έντονη πικράδα για να δείχνουν «δυνατές», άλλες δεν ταίριαζαν σωστά στη μηχανή και έβγαζαν
αστάθεια στην εκχύλιση. Όμως η αγορά ωρίμασε. Οι καταναλωτές έγιναν πιο απαιτητικοί, οι εταιρείες
βελτίωσαν τις ποικιλίες και η συμβατότητα με μηχανές τύπου Nespresso έδωσε χώρο σε περισσότερες
επιλογές.

Σε αυτό το περιβάλλον, το όνομα GetCoffee εμφανίζεται όλο και πιο συχνά σε κουζίνες, μικρά γραφεία και
παρέες που δοκιμάζουν διαφορετικές κάψουλες. Ο GetCoffee καφές δεν απευθύνεται μόνο σε κάποιον που
θέλει απλώς καφεΐνη. Μιλάει περισσότερο σε εκείνον που θέλει να έχει επιλογή, να αλλάζει χαρμάνι ανάλογα
με την ώρα και να μη νιώθει ότι συμβιβάζεται επειδή δεν άναψε επαγγελματική μηχανή.



Τι ψάχνει πραγματικά ένας λάτρης του espresso
Ο άνθρωπος που αγαπά τον espresso δεν ψάχνει απαραίτητα τον πιο «δυνατό» καφέ. Αυτή είναι μια συχνή
παρεξήγηση. Η ένταση στην κάψουλα δεν σημαίνει πάντα περισσότερη καφεΐνη, ούτε καλύτερη ποιότητα.
Συνήθως δείχνει γευστικό προφίλ: πόσο σκούρο είναι το καβούρδισμα, πόσο έντονο βγαίνει το σώμα, πόση
πικράδα ή σοκολατένια αίσθηση έχει ο καφές.

Ένας καλός coffee θέλει ισορροπία. Θέλει άρωμα που να θυμίζει καβουρδισμένους ξηρούς καρπούς, κακάο,
φρούτο ή μπαχαρικά, ανάλογα με το χαρμάνι. Θέλει κρέμα που δεν είναι απλώς αφρός, αλλά σημάδι σωστής
πίεσης και καλής εκχύλισης. Θέλει επίγευση που μένει ευχάριστα, όχι μια μεταλλική πίκρα που ζητάει αμέσως
νερό.

Στις κάψουλες, ο πήχης είναι πιο δύσκολος από όσο φαίνεται. Η ποσότητα καφέ είναι περιορισμένη, η άλεση
πρέπει να ταιριάζει με συγκεκριμένη πίεση, η κάψουλα πρέπει να τρυπηθεί σωστά και η μηχανή κάθε σπιτιού
έχει τη δική της συμπεριφορά. Μια καλή σειρά καψουλών δεν αρκεί να πετύχει μία φορά. Πρέπει να
επαναλαμβάνει το αποτέλεσμα. Αυτός είναι ένας από τους λόγους που οι GetCoffee κάψουλες έχουν βρει
κοινό: δίνουν την αίσθηση ότι ξέρεις τι θα πάρεις όταν πατήσεις το κουμπί.

Η συμβατότητα με Nespresso και η σημασία της καθημερινής
ευκολίας
Η φράση GetCoffee Nespresso εμφανίζεται συχνά σε αναζητήσεις επειδή πολλοί θέλουν κάτι απλό: κάψουλες
συμβατές με τις οικιακές μηχανές Nespresso. Η συμβατότητα δεν είναι μικρό θέμα. Όσοι έχουν δοκιμάσει
αρκετές εναλλακτικές κάψουλες ξέρουν ότι δεν συμπεριφέρονται όλες το ίδιο. Κάποιες ζορίζουν το κλείσιμο
της μηχανής, κάποιες αφήνουν περισσότερο νερό στο δοχείο, κάποιες δεν τρυπιούνται ομοιόμορφα και
δίνουν αδύναμο καφέ.

Όταν μια κάψουλα κάθεται σωστά στη μηχανή, η διαφορά φαίνεται άμεσα. Η εκχύλιση ξεκινά με σταθερή
ροή, όχι με διακοπές και περίεργους ήχους. Το φλιτζάνι γεμίζει όπως πρέπει. Η κρέμα σχηματίζεται πιο
καθαρά. Κυρίως, δεν χρειάζεται να σκέφτεσαι κάθε πρωί αν η κάψουλα θα συνεργαστεί.

Αυτό έχει αξία ιδιαίτερα στο γραφείο. Σε ένα σπίτι μπορεί να ανεχτείς μια μικρή αστοχία. Σε έναν χώρο όπου
πέντε ή δέκα άνθρωποι χρησιμοποιούν την ίδια μηχανή, η κάψουλα πρέπει να είναι προβλέψιμη. Δεν θα
κάτσει κανείς να κάνει μικρορυθμίσεις. Θα βάλει κάψουλα, θα πατήσει κουμπί, θα φύγει με το φλιτζάνι. Η
GetCoffee Ελλάδα, όπως τη γνωρίζει ο καταναλωτής μέσα από την online αγορά, πατάει ακριβώς σε αυτή τη
συνήθεια: εύκολη παραγγελία, ποικιλία και προϊόντα που ταιριάζουν στον τρόπο που πίνουμε καφέ εδώ.

Γεύση χωρίς υπερβολές
Έχω παρατηρήσει ότι οι πιο πετυχημένες κάψουλες δεν προσπαθούν να φωνάξουν. Δεν χρειάζεται κάθε
espresso να σε χτυπάει με καπνιστή πίκρα. Υπάρχουν πρωινά που θες κάτι γεμάτο και σοκολατένιο, ειδικά αν
πίνεις τον καφέ σκέτο. Υπάρχουν όμως και στιγμές που θέλεις πιο μαλακό προφίλ, κάτι που να πίνεται
ευχάριστα μετά το μεσημεριανό ή δίπλα σε ένα μπισκότο.

Οι GetCoffee κάψουλες φαίνεται να έχουν κερδίσει φίλους επειδή καλύπτουν διαφορετικές διαθέσεις. Αυτό
είναι σημαντικό για τους λάτρεις του espresso, γιατί σπάνια μένουν για πάντα σε μία μόνο γεύση. Στην αρχή
όλοι βρίσκουν «την αγαπημένη τους». Μετά από μερικές εβδομάδες αρχίζουν οι εναλλαγές. Ένας πιο δυνατός
καφές για το πρωί, ένας πιο αρωματικός για μετά το φαγητό, ένας lungo για μεγαλύτερη κούπα, ένας decaf
όταν η ημέρα έχει ήδη αρκετή ένταση.



Το μυστικό είναι να μη μπερδεύουμε την ποικιλία με την ασυνέπεια. Άλλο να έχεις επιλογές με καθαρή
ταυτότητα και άλλο να αγοράζεις ένα κουτί που κάθε κάψουλα μοιάζει με έκπληξη. Ο GetCoffee coffee έχει
ενδιαφέρον όταν κρατά αυτή την ισορροπία: διαφορετικά προφίλ, αλλά με μια κοινή αίσθηση προσεγμένης
εκχύλισης.

Η κρέμα, το σώμα και η μικρή δοκιμή του φλιτζανιού
Αν θέλεις να αξιολογήσεις μια κάψουλα στο σπίτι, δεν χρειάζεσαι εργαστήριο. Χρειάζεσαι καθαρή μηχανή,
σωστή ποσότητα νερού και λίγη προσοχή. Η κρέμα πρέπει να έχει χρώμα φουντουκιού έως καραμέλας,
ανάλογα με τον καφέ. Αν είναι πολύ ανοιχτή και εξαφανίζεται αμέσως, κάτι δεν πήγε καλά. Αν είναι
υπερβολικά σκούρα και ο καφές μυρίζει καμένο, πιθανόν το προφίλ είναι πιο βαρύ από όσο σου ταιριάζει.

Το σώμα φαίνεται στη γουλιά. Ένας espresso από κάψουλα δεν θα έχει πάντα την πυκνότητα ενός καφέ από
επαγγελματικό μηχάνημα με φρεσκοκομμένο καφέ. Αυτό είναι φυσιολογικό. Μπορεί όμως να έχει ευχάριστο
βάρος, να μην είναι άδειος και να δίνει αίσθηση ολοκληρωμένου ροφήματος. Η επίγευση είναι το τρίτο
κριτήριο. Αν μετά από μισό λεπτό μένει μια καθαρή νότα κακάο, ξηρού καρπού ή ήπιας πικράδας, είσαι σε
καλό δρόμο. Αν μένει μόνο ξηρότητα, ίσως χρειάζεται άλλη επιλογή.

Ένα πρακτικό κόλπο είναι να δοκιμάζεις την ίδια κάψουλα σε δύο εκχυλίσεις, μία μικρή και μία λίγο
μεγαλύτερη. Για παράδειγμα, στα 25 με 30 ml βγαίνει πιο συμπυκνωμένος espresso, ενώ στα 40 ml γίνεται πιο
κλασικός για καθημερινή χρήση. Αν τραβήξεις πολύ περισσότερο νερό από μια κάψουλα που δεν είναι
σχεδιασμένη για lungo, ο καφές αραιώνει και η πίκρα ανεβαίνει. Δεν φταίει πάντα η κάψουλα. Μερικές φορές
φταίει ότι ζητάμε από αυτήν να κάνει άλλη δουλειά.

Πώς διαλέγεις GetCoffee κάψουλες ανάλογα με τη συνήθειά σου
Η καλύτερη αγορά δεν είναι η πιο ακριβή ούτε η πιο δυνατή. Είναι αυτή που ταιριάζει στον τρόπο που πίνεις
καφέ. Άλλος πίνει δύο σκέτους espresso την ημέρα. Άλλος βάζει πάντα λίγο γάλα. Άλλος θέλει κάψουλες για
επισκέπτες και προτιμά ασφαλείς γεύσεις που αρέσουν στους περισσότερους. Η σωστή επιλογή ξεκινά από
την πραγματική χρήση, όχι από την περιγραφή της συσκευασίας.

Αν πίνεις σκέτο coffee, θα καταλάβεις πιο γρήγορα τις διαφορές ανάμεσα στα χαρμάνια. Εκεί αξίζει να κόκκοι
καφέ espresso δοκιμάσεις τόσο μέτριες όσο και υψηλότερες εντάσεις. Αν πίνεις freddo espresso, θέλεις
κάψουλα με αρκετό σώμα, γιατί ο πάγος και το χτύπημα μειώνουν την αρωματική ένταση. Αν προσθέτεις
γάλα, όπως σε cappuccino ή latte, χρειάζεσαι καφέ που να μη χάνεται μέσα στη γλυκύτητα του γάλακτος.

Μια σύντομη πρακτική προσέγγιση βοηθάει όταν αγοράζεις πρώτη φορά:

1. Διάλεξε ένα μικτό πακέτο ή δύο διαφορετικές εντάσεις, αντί να πάρεις πολλά κουτιά από την ίδια γεύση.

2. Δοκίμασε κάθε κάψουλα σκέτη πριν τη βάλεις σε freddo ή γάλα.

3. Κράτησε σταθερή την ποσότητα νερού, για να συγκρίνεις δίκαια.

4. Σημείωσε ποιες γεύσεις σου αρέσουν πρωί και ποιες απόγευμα.

5. Μην κρίνεις μόνο από την πρώτη κάψουλα, ειδικά αν η μηχανή δεν έχει καθαριστεί πρόσφατα.

Αυτά ακούγονται απλά, αλλά γλιτώνουν λάθος αγορές. Έχω δει ανθρώπους να απορρίπτουν μια κάψουλα
επειδή την έβγαλαν ως lungo στα ninety ml, ενώ ήταν φτιαγμένη για μικρό coffee. Έχω δει και το αντίθετο: να
παίρνουν πολύ έντονο καφέ για cappuccino και να τον βρίσκουν σκληρό όταν τον δοκιμάζουν σκέτο. Η χρήση
αλλάζει την εντύπωση.

https://en.wikipedia.org/wiki/?search=%CE%BA%CF%8C%CE%BA%CE%BA%CE%BF%CE%B9%20%CE%BA%CE%B1%CF%86%CE%AD%20espresso
https://en.wikipedia.org/wiki/?search=%CE%BA%CF%8C%CE%BA%CE%BA%CE%BF%CE%B9%20%CE%BA%CE%B1%CF%86%CE%AD%20espresso


Η ελληνική σχέση με τον coffee και τον freddo
Στην Ελλάδα ο espresso έχει μια ιδιομορφία. Δεν είναι μόνο το μικρό ζεστό φλιτζάνι στο μπαρ. Είναι και ο
freddo espresso που κρατάει μισή ώρα στο χέρι, στο αυτοκίνητο, στο γραφείο, στη βόλτα. Αυτό αλλάζει τις
απαιτήσεις από μια κάψουλα. Ένας καφές που είναι ευχάριστος ζεστός μπορεί να βγει αδύναμος με πάγο, ενώ
ένας πιο έντονος μπορεί να δείξει καλύτερα κρύος.

Οι GetCoffee κάψουλες έχουν μπει σε αυτή την καθημερινότητα επειδή αρκετοί τις χρησιμοποιούν και για
freddo. Εδώ χρειάζεται μια μικρή προσαρμογή. Συνήθως δύο κάψουλες δίνουν πιο κοντινό αποτέλεσμα σε
αυτό που έχουμε συνηθίσει από καφετέρια, ειδικά αν το ποτήρι είναι μεγάλο. Μία κάψουλα μπορεί να αρκεί
για κάποιον που θέλει ελαφρύτερο ρόφημα, αλλά ο πάγος αραιώνει γρήγορα το αποτέλεσμα.

Σημασία έχει και το χτύπημα. Αν ο καφές βγει πολύ μακρύς πριν χτυπηθεί, χάνει πυκνότητα. Καλύτερα
μικρότερη εκχύλιση και μετά πάγος, παρά να προσπαθήσεις να γεμίσεις το ποτήρι με νερό από τη μηχανή. Για
freddo με κάψουλες, ένα δυνατό χαρμάνι με σοκολατένιες ή καβουρδισμένες νότες συχνά στέκεται καλύτερα
από ένα πολύ λεπτό, αρωματικό προφίλ.

Αυτή η ελληνική χρήση εξηγεί και γιατί οι αναζητήσεις για GetCoffee Ελλάδα έχουν ενδιαφέρον. Δεν
αγοράζουμε κάψουλες μόνο για τον κλασικό ιταλικό espresso των 25 ml. Τις δοκιμάζουμε σε πραγματικές,
τοπικές συνήθειες. Θέλουμε να ξέρουμε αν θα σταθούν στον freddo, αν θα ταιριάξουν με γάλα, αν θα βγάλουν
δεύτερο καφέ για τον επισκέπτη χωρίς να ανοίξουμε μύλο και να καθαρίζουμε μετά.

Τι ρόλο παίζουν οι προσφορές
Οι GetCoffee προσφορές είναι ένας από τους λόγους που αρκετοί δοκιμάζουν για πρώτη φορά τις κάψουλες.
Ο καφές κάψουλας έχει ένα πρακτικό μειονέκτημα: το κόστος ανά φλιτζάνι φαίνεται πιο καθαρά. Όταν
αγοράζεις κόκκους ή αλεσμένο καφέ, δεν υπολογίζεις πάντα με ακρίβεια πόσο κοστίζει κάθε δόση. Με τις
κάψουλες, το ξέρεις. Αν ένα κουτί έχει δέκα κάψουλες, η αριθμητική είναι άμεση.

Οι προσφορές βοηθούν, αλλά θέλουν προσοχή. Δεν έχει νόημα να αγοράσεις μεγάλη ποσότητα από γεύση
που δεν έχεις δοκιμάσει. Ούτε να γεμίσεις ντουλάπι για έναν χρόνο, αν δεν πίνεις τόσο συχνά καφέ. Οι
κάψουλες διατηρούνται καλά όταν φυλάσσονται σωστά, όμως ο καφές αγαπά τη σχετική φρεσκάδα, τη
δροσιά και την προστασία από υγρασία και έντονες μυρωδιές. Ένα ντουλάπι πάνω από τον φούρνο δεν είναι
ιδανικό μέρος.

Πιο έξυπνη είναι η αγορά σε πακέτα που ξέρεις ότι θα καταναλώσεις μέσα σε λογικό διάστημα. Αν στο σπίτι
πίνετε δύο καφέδες την ημέρα, ένα πακέτο a hundred καψουλών φεύγει σε περίπου ενάμιση μήνα. Αν πίνεις
μόνο τα Σαββατοκύριακα, η ίδια ποσότητα θα μείνει πολύ περισσότερο. Οι καλές προσφορές έχουν αξία όταν
ταιριάζουν στη συχνότητα κατανάλωσης.

Υπάρχει και κάτι ακόμα. Όταν μια εταιρεία έχει συχνά διαθέσιμες επιλογές, μπορείς να οργανώσεις καλύτερα
την αγορά σου. Να πάρεις πιο έντονες κάψουλες για το γραφείο, πιο ήπιες για το σπίτι, ίσως decaf για βράδυ.
Η οικονομία δεν είναι μόνο χαμηλότερη τιμή. Είναι και να μην πετάς καφέδες επειδή αγόρασες λάθος προφίλ.

Η μικρή λεπτομέρεια της μηχανής
Ακόμη και η καλύτερη κάψουλα θα απογοητεύσει αν η μηχανή έχει άλατα, παλιές οσμές ή βρώμικο στόμιο.
Αυτό το βλέπω συχνά. Κάποιος παραπονιέται ότι ο καφές βγαίνει πικρός ή αδύναμος, αλλά η μηχανή δεν έχει
καθαριστεί για μήνες. Το νερό περνάει από σημεία με κατάλοιπα και ο καφές κουβαλάει ό,τι βρει.



Η αφαλάτωση, ανάλογα με τη σκληρότητα του νερού και τη χρήση, κάνει μεγάλη διαφορά. Σε περιοχές με πιο
σκληρό νερό μπορεί να χρειάζεται συχνότερα. Το δοχείο νερού επίσης θέλει πλύσιμο, όχι απλώς γέμισμα. Το
ίδιο ισχύει για το δοχείο χρησιμοποιημένων καψουλών, που κρατά υγρασία και μυρωδιές αν μένει γεμάτο.

Αν θέλεις να δοκιμάσεις δίκαια GetCoffee καφές ή οποιαδήποτε άλλη κάψουλα, καθάρισε πρώτα τη μηχανή
και πέρασε https://www.facebook.com/getcoffee.gr λίγο νερό χωρίς κάψουλα. Χρησιμοποίησε φρέσκο νερό, όχι
νερό που κάθεται δύο ημέρες στο δοχείο. Ζέστανε το φλιτζάνι αν πίνεις μικρό coffee, γιατί ένα κρύο χοντρό
φλιτζάνι ρίχνει γρήγορα τη θερμοκρασία. Αυτά δεν είναι λεπτομέρειες για ψυχαναγκαστικούς. Είναι μικρές
κινήσεις που αλλάζουν αισθητά το αποτέλεσμα.

Κάψουλες στο σπίτι, στο γραφείο και σε μικρούς επαγγελματικούς
χώρους
Η κάψουλα έχει διαφορετική αξία ανάλογα με το περιβάλλον. Στο σπίτι κερδίζει από την ευκολία. Δεν θέλεις
πάντα να ζυγίσεις, να αλέσεις, να πατήσεις, να καθαρίσεις. Θέλεις έναν καφέ πριν φύγεις. Στο γραφείο κερδίζει
από την τάξη. Δεν γεμίζει ο πάγκος υπολείμματα, δεν τσακώνεται κανείς για το ποιος άφησε το portafilter
βρώμικο, δεν χρειάζεται κάποιος να ξέρει από εκχύλιση.

Σε μικρούς επαγγελματικούς χώρους, όπως ένα γραφείο συμβούλων, ένα κομμωτήριο ή ένας χώρος
αναμονής, οι κάψουλες δίνουν και έλεγχο κόστους. Ξέρεις περίπου πόσοι καφέδες βγαίνουν τον μήνα.
Μπορείς να προσφέρεις επιλογές χωρίς να έχεις barista. Εκεί οι GetCoffee κάψουλες ενδιαφέρουν επειδή
μπορούν να καλύψουν διαφορετικά γούστα με απλή διαχείριση.

Βέβαια, υπάρχουν και όρια. Αν ένας χώρος σερβίρει δεκάδες καφέδες την ημέρα ως βασική υπηρεσία, μια
επαγγελματική λύση με μύλο και μηχανή ίσως βγάζει περισσότερο νόημα μακροπρόθεσμα. Η κάψουλα δεν
είναι πάντα η απάντηση για όλα. Είναι όμως εξαιρετική όταν η προτεραιότητα είναι καθαριότητα, ταχύτητα,
σταθερότητα και μικρή εκπαίδευση χρήστη.

Ποιότητα, τιμή και προσδοκίες
Ο πιο δίκαιος τρόπος να κρίνεις μια κάψουλα είναι να τη συγκρίνεις με αυτό που υπόσχεται. Αν περιμένεις
εμπειρία area of expertise espresso από φρεσκοαλεσμένο μονοποικιλιακό καφέ, ίσως ζητάς κάτι άλλο από
αυτό που μπορεί να προσφέρει η κατηγορία. Αν όμως θέλεις έναν αξιόπιστο coffee στο σπίτι, με καλή γεύση
και χωρίς διαδικασία, τότε η σύγκριση αλλάζει.

Οι GetCoffee κάψουλες μπαίνουν σε μια αγορά όπου ο καταναλωτής κοιτάζει και την τιμή. Η σχέση ποιότητας
και κόστους είναι κρίσιμη. Ένας καφές μπορεί να είναι πολύ καλός, αλλά αν η τιμή του ξεφεύγει πολύ, ο
καθημερινός χρήστης θα το σκεφτεί. Αντίστροφα, μια πολύ φθηνή κάψουλα που δίνει αδύναμο ή δυσάρεστο
αποτέλεσμα τελικά κοστίζει περισσότερο, γιατί δεν την απολαμβάνεις.

Η σωστή μέση λύση είναι εκεί όπου πίνεις τον καφέ και δεν σκέφτεσαι την κάψουλα. Ακούγεται παράξενο,
αλλά είναι κομπλιμέντο. Όταν ο καφές λειτουργεί, απλώς συνεχίζεις τη μέρα σου. Δεν αναρωτιέσαι αν άξιζε,
δεν ψάχνεις να καλύψεις τη γεύση με ζάχαρη, δεν μετανιώνεις που δεν κατέβηκες στην καφετέρια. Αυτό το
ήσυχο επίπεδο ικανοποίησης είναι που χτίζει πιστότητα.

Μικρές δοκιμές που αποκαλύπτουν τον αγαπημένο σου καφέ
Δεν χρειάζεται να έχεις γευσιγνωστικό λεξιλόγιο για να καταλάβεις τι σου αρέσει. Αρκεί να παρατηρήσεις. Πιες
τον καφέ πρώτα χωρίς ζάχαρη, ακόμη κι αν συνήθως βάζεις. Δες αν η πικράδα είναι ευχάριστη ή επιθετική.

https://www.facebook.com/getcoffee.gr


Μύρισε τον αμέσως μετά την εκχύλιση. Άφησέ τον μισό λεπτό να πέσει ελάχιστα η θερμοκρασία και δοκίμασε
ξανά. Πολλοί καφέδες ανοίγουν λίγο όσο δεν καίνε τη γλώσσα.

Αν θέλεις να συγκρίνεις δύο GetCoffee κάψουλες, κάν’ το την ίδια μέρα με ίδια φλιτζάνια και ίδια ποσότητα
νερού. Η μνήμη της γεύσης ξεγελάει. Ένας καφές που χθες σου φάνηκε δυνατός μπορεί σήμερα να σου φανεί
φυσιολογικός αν τον πιεις μετά από βαρύ φαγητό. Η διάθεση, η ώρα, ακόμη και το τι έφαγες πριν,
επηρεάζουν την κρίση.

Ένας απλός οδηγός γεύσης μπορεί να σε βοηθήσει να βάλεις λέξεις σε αυτό που δοκιμάζεις:

1. Αν σου αρέσει η σοκολάτα υγείας, ψάξε πιο γεμάτα και σκούρα προφίλ.

2. Αν προτιμάς ξηρούς καρπούς και καραμέλα, δοκίμασε μεσαίες εντάσεις.

3. Αν βάζεις γάλα, διάλεξε κάψουλες με αρκετό σώμα.

4. Αν πίνεις freddo, απόφυγε πολύ ελαφριές επιλογές για μεγάλο ποτήρι.

5. Αν σε ενοχλεί η πικράδα, μείωσε την εκχύλιση πριν αλλάξεις τελείως καφέ.

Αυτή η διαδικασία κάνει την επιλογή πιο προσωπική. Δεν υπάρχει μία σωστή κάψουλα για όλους. Υπάρχει η
σωστή κάψουλα για το δικό σου πρωινό, το δικό σου φλιτζάνι, τη δική σου ανοχή στην ένταση.

Γιατί δημιουργείται πιστότητα γύρω από τις GetCoffee κάψουλες
Η πιστότητα στον καφέ δεν χτίζεται με μία καλή δοκιμή. Χτίζεται με επανάληψη. Αν ένας καφές σε ικανοποιεί
Δευτέρα πρωί, Τετάρτη απόγευμα και Κυριακή μετά το φαγητό, αρχίζεις να τον εμπιστεύεσαι. Αν βρίσκεις
εύκολα κάψουλες, αν οι προσφορές είναι λογικές, αν η μηχανή σου τις δέχεται χωρίς ιδιοτροπίες, τότε η
συνήθεια γίνεται επιλογή.

Οι GetCoffee κάψουλες κερδίζουν τους λάτρεις του espresso επειδή αγγίζουν πολλά πρακτικά σημεία
ταυτόχρονα. Δεν είναι μόνο η γεύση, αν και αυτή είναι η αρχή. Είναι η συμβατότητα, η ποικιλία, η ευκολία
αγοράς, η δυνατότητα να βρεις GetCoffee προσφορές και να οργανώσεις τον καφέ του μήνα χωρίς άγχος.
Είναι επίσης το γεγονός ότι ταιριάζουν με τον ελληνικό τρόπο κατανάλωσης, από τον ζεστό coffee μέχρι τον
freddo.

Ο espresso έχει πάντα κάτι προσωπικό. Άλλος τον πίνει όρθιος στην κουζίνα, άλλος με ησυχία στο μπαλκόνι,
άλλος μπροστά σε οθόνη πριν ανοίξουν τα πρώτα email. Μια καλή κάψουλα δεν προσπαθεί να κάνει αυτές
τις στιγμές πιο περίπλοκες. Τις στηρίζει. Και όταν το κάνει με συνέπεια, ο καταναλωτής επιστρέφει.

Αυτός είναι, τελικά, ο πιο απλός λόγος που το GetCoffee ακούγεται όλο και περισσότερο ανάμεσα σε όσους
αγαπούν τον coffee. Προσφέρει μια καθημερινή λύση που δεν μοιάζει πρόχειρη. Δίνει επιλογές χωρίς να ζητά
ειδικές γνώσεις. Σέβεται την ανάγκη για καλό καφέ στο σπίτι και στο γραφείο, σε τιμή και μορφή που βγάζουν
νόημα. Και στο τέλος, όταν η κρέμα στέκεται όμορφα στο μικρό φλιτζάνι και η πρώτη γουλιά έχει βάθος, δεν
χρειάζονται πολλά λόγια. Ο καφές έκανε τη δουλειά του.


