
Υπάρχουν καφέδες που τους πίνεις βιαστικά, σχεδόν μηχανικά, και υπάρχουν καφέδες που σε βάζουν σε
ρυθμό. Το πρώτο φλιτζάνι της ημέρας στην κουζίνα, ο coffee μετά το φαγητό, ο απογευματινός cappuccino
όταν το σπίτι ησυχάζει λίγο, όλα αυτά έχουν αποκτήσει τα τελευταία χρόνια μια διαφορετική σημασία. Δεν
είναι μόνο η καφεΐνη. Είναι η μικρή τελετουργία. Είναι η μυρωδιά που γεμίζει τον χώρο, ο ήχος της μηχανής, η
κρέμα στο φλιτζάνι, η αίσθηση ότι μέσα σε ένα λεπτό μπορείς να φτιάξεις κάτι που μοιάζει περιποιημένο.

Σε αυτό ακριβώς το σημείο μπαίνει η GetCoffee Ελλάδα, με μια πρόταση που απευθύνεται σε ανθρώπους που
αγαπούν τον καφέ, αλλά δεν θέλουν να μπλέκουν κάθε πρωί με μύλους, γραμμάρια, tamper, καθαρισμούς και
μικρές αποτυχίες. Οι κάψουλες έχουν πια ωριμάσει ως κατηγορία. Δεν είναι απλώς η γρήγορη λύση για το
γραφείο ή για κάποιον που «δεν ξέρει από καφέ». Για πολλούς έχουν γίνει ο πρακτικός τρόπος να
απολαμβάνουν σταθερή ποιότητα στο σπίτι, με ποικιλία, καθαριότητα και έλεγχο στο κόστος.

Το ενδιαφέρον με το GetCoffee δεν είναι μόνο ότι προσφέρει κάψουλες. Είναι ότι προσπαθεί να καλύψει εκείνη
την καθημερινή ανάγκη που γνωρίζουν καλά όσοι πίνουν καφέ στο σπίτι: να έχεις επιλογές, να μη βαριέσαι,
να ξέρεις τι αγοράζεις, να μπορείς να βρεις συμβατότητα με τη μηχανή σου και να πετυχαίνεις μια καλή σχέση
ποιότητας και τιμής χωρίς να κυνηγάς συνεχώς προσφορές σε ράφια και φυλλάδια.

Η αλλαγή στον τρόπο που πίνουμε καφέ στο σπίτι
Πριν από δέκα ή δεκαπέντε χρόνια, ο καφές στο σπίτι στην Ελλάδα σήμαινε κυρίως ελληνικό, στιγμιαίο,
φίλτρου ή, για τους πιο απαιτητικούς, μια οικιακή μηχανή coffee που συχνά κατέληγε να χρησιμοποιείται
λιγότερο από όσο φανταζόταν ο ιδιοκτήτης της. Η εικόνα έχει αλλάξει. Η κουζίνα πολλών σπιτιών έχει πλέον
μια μικρή μηχανή καψουλών δίπλα στην τοστιέρα ή στον βραστήρα. Δεν πιάνει πολύ χώρο, ζεσταίνεται
γρήγορα και δεν απαιτεί ιδιαίτερη δεξιότητα.

Αυτή η αλλαγή δεν έγινε τυχαία. Οι περισσότεροι θέλουμε καλό καφέ, αλλά οι καθημερινές μας δεν
συγχωρούν πολύπλοκες διαδικασίες. Το πρωί πριν τη δουλειά, ανάμεσα σε παιδιά, emails, μετακινήσεις και
μισοτελειωμένες δουλειές, η ευκολία μετράει. Αν μια κάψουλα δίνει αξιοπρεπή espresso σε λιγότερο από ένα
λεπτό, με σταθερό αποτέλεσμα και χωρίς αλεσμένο καφέ σκορπισμένο στον πάγκο, τότε έχει πρακτική αξία.

Παράλληλα, οι συνήθειες του καφέ στην Ελλάδα παραμένουν απαιτητικές. Δεν πίνουμε απλώς καφέ για να
ξυπνήσουμε. Συζητάμε για ένταση, για άρωμα, για σώμα, για το αν ο καφές «κρατάει» στο freddo, για το αν
ταιριάζει με γάλα. Ο Έλληνας καταναλωτής έχει ζήσει την κουλτούρα του espresso, του cappuccino και του
freddo μέσα από καφετέριες που εξελίχθηκαν πολύ. Αυτό ανεβάζει τον πήχη και στο σπίτι.



Εδώ οι GetCoffee κάψουλες βρίσκουν το πεδίο τους. Η υπόσχεση δεν είναι να αντικαταστήσουν πλήρως τον
εξειδικευμένο barista που δουλεύει με επαγγελματική μηχανή. Αυτό θα ήταν υπερβολή. Η αξία τους είναι
διαφορετική: να φέρουν στο σπίτι έναν καφέ καφές σε κόκκους προσφορές σταθερό, νόστιμο και εύκολο, που
μπορείς να απολαμβάνεις κάθε μέρα χωρίς μεγάλο κόπο.

Τι ψάχνει πραγματικά κάποιος σε μια κάψουλα καφέ
Όταν κάποιος αγοράζει κάψουλες για πρώτη φορά, συχνά κοιτάζει την ένταση που γράφει η συσκευασία.
Είναι λογικό, αλλά δεν αρκεί. Η ένταση δεν λέει όλη την αλήθεια. Ένας καφές μπορεί να είναι δυνατός αλλά
επίπεδος, πικρός χωρίς βάθος. Ένας άλλος μπορεί να έχει μέτρια ένταση, αλλά πιο ωραίο άρωμα, καλύτερη
ισορροπία και πιο ευχάριστη επίγευση.

Στην πράξη, αυτό που μετράει είναι πώς συμπεριφέρεται η κάψουλα στη δική σου μηχανή, στο δικό σου
φλιτζάνι και στη δική σου συνήθεια. Αν πίνεις σκέτο coffee, θα προσέξεις περισσότερο την κρέμα, την
οξύτητα, την πικράδα και τη διάρκεια της γεύσης. Αν φτιάχνεις cappuccino, θέλεις καφέ που δεν εξαφανίζεται
πίσω από το γάλα. Αν πίνεις freddo espresso, ειδικά με πάγο, χρειάζεσαι ένταση και σώμα, γιατί ο πάγος
αραιώνει το αποτέλεσμα.

Ο GetCoffee καφές, όπως κάθε καφές σε κάψουλα που θέλει κόκκοι καφέ espresso να σταθεί σοβαρά στην
αγορά, πρέπει να κριθεί με αυτά τα καθημερινά κριτήρια. Δεν αρκεί η όμορφη συσκευασία. Χρειάζεται
συνέπεια. Αν σήμερα ο καφές βγει σωστός και αύριο νερουλός, ο χρήστης θα το καταλάβει αμέσως. Αν η
κάψουλα κουμπώνει καλά στη μηχανή, αν η ροή είναι ομαλή, αν δεν υπάρχουν διαρροές, όλα αυτά
επηρεάζουν την εμπειρία περισσότερο από όσο νομίζει κάποιος πριν τα ζήσει.

Ένα σημείο που αξίζει προσοχή είναι η επιλογή ανάμεσα σε χαρμάνια. Κάποιοι προτιμούν πιο σοκολατένιες
νότες, άλλοι πιο φρουτώδη αρώματα, άλλοι αναζητούν την κλασική ιταλική αίσθηση με γεμάτο σώμα και
έντονο καβούρδισμα. Δεν υπάρχει μία σωστή απάντηση. Υπάρχει ο καφές που ταιριάζει στο στόμα σου και
στην ώρα που τον πίνεις.

GetCoffee Nespresso: η σημασία της συμβατότητας
Η φράση GetCoffee Nespresso ενδιαφέρει πολλούς ακριβώς επειδή οι μηχανές τύπου Nespresso έχουν μπει σε
αμέτρητα σπίτια και γραφεία. Όταν έχεις ήδη μια μηχανή, δεν θέλεις να αλλάξεις εξοπλισμό για να δοκιμάσεις
έναν νέο καφέ. Θέλεις κάψουλες που να μπαίνουν σωστά, να τρυπιούνται σωστά και να δίνουν σταθερή
εκχύλιση.

Η συμβατότητα είναι από τα πιο πρακτικά ζητήματα στον κόσμο της κάψουλας. Μια καλή συμβατή κάψουλα
δεν πρέπει να σου θυμίζει ότι είναι συμβατή. Πρέπει απλώς να λειτουργεί. Να μπαίνει χωρίς πίεση, να πέφτει
στον κάδο μετά τη χρήση, να μη ζορίζει τον μηχανισμό και να μην αφήνει νερά στον πάγκο. Αυτά ακούγονται
μικρά, αλλά όταν φτιάχνεις δύο ή τρεις καφέδες την ημέρα, γίνονται καθοριστικά.

Αξίζει επίσης να θυμόμαστε ότι οι οικιακές μηχανές δεν είναι όλες ίδιες, ακόμη κι αν δέχονται παρόμοιο τύπο
κάψουλας. Μια παλιότερη μηχανή μπορεί να έχει διαφορετική πίεση ή φθαρμένα εξαρτήματα. Μια νεότερη
μπορεί να εκχυλίζει λίγο διαφορετικά. Γι’ αυτό, όταν δοκιμάζουμε νέες κάψουλες, είναι χρήσιμο να μην
κρίνουμε από μία μόνο παρασκευή. Δύο ή τρεις δοκιμές, με καθαρή μηχανή και σωστά προθερμασμένο
φλιτζάνι, δίνουν πιο δίκαιη εικόνα.

Σε επίπεδο γεύσης, οι συμβατές κάψουλες έχουν βελτιωθεί πολύ. Παλαιότερα υπήρχε η αίσθηση ότι οι
επιλογές εκτός του επίσημου οικοσυστήματος ήταν λύση ανάγκης. Σήμερα η εικόνα είναι πιο σύνθετη.

https://www.getcoffee.gr/
http://www.thefreedictionary.com/%CE%BA%CF%8C%CE%BA%CE%BA%CE%BF%CE%B9%20%CE%BA%CE%B1%CF%86%CE%AD%20espresso


Υπάρχουν προτάσεις που στέκονται πολύ καλά, με διαφορετικά προφίλ και καλύτερη τιμή ανά φλιτζάνι. Για
τον καταναλωτή αυτό είναι κέρδος, αρκεί να επιλέγει με κριτήριο και όχι μόνο με βάση τη χαμηλότερη τιμή.

Πώς ξεχωρίζει ένας καλός GetCoffee espresso
Ο coffee στο σπίτι είναι δύσκολο πράγμα, ακόμη κι όταν η διαδικασία φαίνεται απλή. Η μικρή ποσότητα
νερού, ο χρόνος εκχύλισης και η πίεση δεν συγχωρούν πολλά λάθη. Στην κάψουλα, μεγάλο μέρος αυτής της
ευθύνης έχει περάσει στον παραγωγό. Το άλεσμα, η δόση, το κλείσιμο της κάψουλας και η προστασία του
αρώματος έχουν ήδη αποφασιστεί πριν φτάσει το προϊόν στην κουζίνα σου.

Ένας καλός GetCoffee espresso πρέπει να έχει ευχάριστο άρωμα μόλις πέσει στο φλιτζάνι. Η κρέμα δεν
χρειάζεται να μοιάζει θεατρικά παχιά, γιατί η υπερβολική κρέμα δεν σημαίνει πάντα καλύτερο καφέ.
Χρειάζεται όμως να είναι σταθερή για λίγα λεπτά, με ωραίο χρώμα και χωρίς να διαλύεται αμέσως. Στο στόμα,
το ζητούμενο είναι ισορροπία. Λίγη πικράδα είναι αναμενόμενη, ειδικά σε πιο σκούρο καβούρδισμα, αλλά δεν
πρέπει να θυμίζει καμένο ξύλο ή να αφήνει δυσάρεστη ξηρότητα.

Έχω δει πολλές φορές ανθρώπους να απορρίπτουν μια κάψουλα επειδή την έβγαλαν ως lungo ενώ ήταν
φτιαγμένη για espresso. Αυτό αλλάζει τελείως το αποτέλεσμα. Αν περάσει πολύ νερό από μικρή ποσότητα
καφέ, η γεύση αραιώνει και στο τέλος εμφανίζονται πιο σκληρές νότες. Αν μια κάψουλα προτείνεται για 25
έως 40 ml, καλό είναι η πρώτη δοκιμή να γίνει εκεί. Μετά μπορείς να προσαρμόσεις ανάλογα με το γούστο
σου.

Η θερμοκρασία παίζει επίσης ρόλο. Ένα κρύο φλιτζάνι ρουφάει γρήγορα τη ζέστη από έναν μικρό espresso. Αν
θες πιο σωστή δοκιμή, άφησε να τρέξει λίγο ζεστό νερό στη μηχανή πριν βάλεις την κάψουλα και ζέστανε το
φλιτζάνι. Δεν είναι πολυτέλεια. Είναι μια κίνηση δέκα δευτερολέπτων που κάνει τον καφέ πιο αρωματικό και
πιο ευχάριστο.

Από τον πρωινό coffee μέχρι τον freddo
Η ελληνική καθημερινότητα έχει μια ιδιαιτερότητα: ο ίδιος καφές συχνά πρέπει να δουλεύει και ζεστός και
κρύος. Μπορεί το πρωί να θέλεις έναν μικρό coffee στα γρήγορα και το μεσημέρι έναν freddo coffee με πάγο.
Δεν ανταποκρίνονται όλες οι κάψουλες το ίδιο καλά και στις δύο χρήσεις.

Για freddo, το χαρμάνι χρειάζεται χαρακτήρα. Ο πάγος μειώνει την ένταση, ειδικά αν χτυπήσεις τον καφέ
αρκετά ή τον αφήσεις να σταθεί. Ένα πιο ελαφρύ, αρωματικό προφίλ μπορεί να είναι υπέροχο ζεστό, αλλά να
χαθεί στον πάγο. Αντίθετα, ένας καφές με πιο γεμάτο σώμα, νότες κακάο ή ξηρών καρπών και καθαρή
πικράδα συνήθως στέκεται καλύτερα.

Για cappuccino στο σπίτι, το ζήτημα είναι διαφορετικό. Εκεί δεν αρκεί ο καφές να είναι δυνατός. Πρέπει να
δένει με το γάλα. Ένας υπερβολικά όξινος coffee μπορεί να δώσει περίεργη αίσθηση με αφρόγαλα, ενώ ένας
πολύ καμένος μπορεί να κάνει το ρόφημα βαρύ. Η χρυσή τομή είναι ένα χαρμάνι που κρατά την παρουσία
του χωρίς να μαλώνει με τη γλυκύτητα του γάλακτος.

Οι GetCoffee κάψουλες μπορούν να δοκιμαστούν με αυτόν τον πρακτικό τρόπο. Μην τις κρίνεις μόνο στο
πρώτο σκέτο φλιτζάνι, αν στην πραγματικότητα εσύ πίνεις κυρίως freddo ή cappuccino. Ο σωστός καφές είναι
αυτός που ταιριάζει στη χρήση σου. Ένας φίλος που πίνει αποκλειστικά διπλό freddo στο σπίτι επιλέγει πάντα
πιο έντονα χαρμάνια, ενώ η σύζυγός του προτιμά πιο ήπιο espresso μετά το φαγητό. Και οι δύο έχουν δίκιο,
γιατί ζητούν διαφορετική εμπειρία από την ίδια μηχανή.

Μικρές συνήθειες που βελτιώνουν πολύ το αποτέλεσμα



Η κάψουλα υπόσχεται ευκολία, αλλά αυτό δεν σημαίνει ότι όλες οι λεπτομέρειες είναι αδιάφορες. Με μερικές
απλές κινήσεις, ο καφές στο σπίτι γίνεται αισθητά καλύτερος. Δεν χρειάζεται να μετατρέψεις την κουζίνα σε
εργαστήριο. Χρειάζεται μόνο λίγη φροντίδα.

1. Χρησιμοποίησε φρέσκο νερό, κατά προτίμηση φιλτραρισμένο αν η περιοχή σου έχει έντονα άλατα.

2. Ζέστανε το φλιτζάνι με λίγο ζεστό νερό πριν εκχυλίσεις coffee.

3. Καθάριζε τακτικά τον κάδο καψουλών και το σημείο εκροής, γιατί τα υπολείμματα επηρεάζουν τη γεύση.

4. Μην τραβάς υπερβολικά μεγάλο καφέ από κάψουλα που έχει σχεδιαστεί για μικρό coffee.

5. Κάνε αφαλάτωση στη μηχανή σύμφωνα με τις οδηγίες του κατασκευαστή, ειδικά αν τη χρησιμοποιείς
καθημερινά.

Από όλα αυτά, το νερό είναι ίσως το πιο υποτιμημένο. Ένας καφές αποτελείται κυρίως από νερό, άρα η γεύση
του νερού περνάει στο φλιτζάνι. Σε περιοχές με σκληρό νερό, η μηχανή γεμίζει άλατα πιο γρήγορα και η
εκχύλιση μπορεί να γίνει πιο ασταθής. Ένα απλό φίλτρο κανάτας ή η τακτική αφαλάτωση δεν είναι
λεπτομέρεια για σχολαστικούς. Είναι πρακτική συντήρηση.

Το δεύτερο συχνό λάθος είναι η ποσότητα. Πολλοί πατούν το μεγάλο κουμπί επειδή θέλουν περισσότερο
καφέ, αλλά τελικά παίρνουν περισσότερο νερό με κουρασμένη γεύση. Αν θέλεις μεγαλύτερο ρόφημα,
καλύτερα να διαλέξεις κάψουλα κατάλληλη για lungo ή να φτιάξεις δύο μικρούς espresso, ανάλογα με το τι
αντέχει το χαρμάνι και τι προτιμάς οικονομικά.

GetCoffee προσφορές και πραγματικό κόστος ανά φλιτζάνι
Οι GetCoffee προσφορές ενδιαφέρουν εύλογα όποιον πίνει καφέ καθημερινά. Το κόστος ανά κάψουλα
φαίνεται μικρό όταν αγοράζεις ένα κουτί, αλλά σε μηνιαία βάση γίνεται αισθητό. Αν ένα σπίτι πίνει τέσσερις
κάψουλες την ημέρα, μιλάμε για περίπου a hundred and twenty κάψουλες τον μήνα. Εκεί η διαφορά λίγων
λεπτών ανά κάψουλα μεταφράζεται σε πραγματικό ποσό.

Το σημαντικό είναι να μη μπερδεύουμε τη φθηνή αγορά με την καλή αγορά. Αν μια κάψουλα κοστίζει
λιγότερο αλλά δεν σου αρέσει, τελικά θα την αποφεύγεις ή θα τη χρησιμοποιείς μόνο όταν δεν υπάρχει άλλη
επιλογή. Από την άλλη, δεν χρειάζεται κάθε καθημερινός καφές να είναι η ακριβότερη επιλογή. Πολλοί
βρίσκουν μια έξυπνη ισορροπία: κρατούν έναν αγαπημένο, πιο ιδιαίτερο καφέ για στιγμές απόλαυσης και έναν
αξιόπιστο καθημερινό για πρωί και γραφείο.

Οι προσφορές έχουν μεγαλύτερη αξία όταν ξέρεις ήδη τι σου ταιριάζει. Αν δοκιμάζεις για πρώτη φορά, είναι
προτιμότερο να πάρεις μικρότερη ποσότητα ή ποικιλία χαρμανιών, αντί να δεσμευτείς με μεγάλο απόθεμα
μόνο επειδή η τιμή φαίνεται καλή. Ο καφές είναι προσωπική υπόθεση. Αυτό που για κάποιον είναι γεμάτο και
αρωματικό, για άλλον μπορεί να είναι βαρύ. Αυτό που σε έναν ουρανίσκο φαίνεται απαλό, σε άλλον φαίνεται
άτονο.

Ένα πρακτικό κριτήριο είναι να υπολογίζεις το κόστος όχι μόνο ανά κάψουλα, αλλά ανά ρόφημα. Αν για να
φτιάξεις τον freddo που θέλεις χρειάζεσαι δύο κάψουλες, τότε η τιμή διπλασιάζεται. Αν μια πιο έντονη
κάψουλα σού δίνει ικανοποιητικό αποτέλεσμα με μία δόση, μπορεί να είναι τελικά πιο οικονομική παρότι
κοστίζει λίγο παραπάνω. Αυτή η σκέψη βοηθά ιδιαίτερα όσους πίνουν κρύο καφέ σε μεγάλο ποτήρι.

Ποικιλία χωρίς χάος: πώς διαλέγεις χαρμάνι
Η ποικιλία είναι χαρά, αλλά μπορεί να γίνει και μπέρδεμα. Όταν βλέπεις πολλά χαρμάνια, διαφορετικές
εντάσεις και περιγραφές με αρώματα σοκολάτας, καραμέλας, λουλουδιών ή φρούτων, δεν είναι πάντα σαφές



τι πρέπει να αγοράσεις. Η πιο τίμια προσέγγιση είναι να ξεκινήσεις από τη συνήθειά σου, όχι από τη φαντασία
της περιγραφής.

Αν πίνεις καφέ σκέτο, θα καταλάβεις πιο εύκολα τις διαφορές. Εκεί αξίζει να δοκιμάσεις δύο ή τρεις εντάσεις
και να κρατήσεις σημειώσεις, έστω νοητά. Ποιος σου άφησε καθαρή επίγευση; Ποιος σου φάνηκε βαρύς; Ποιος
ήταν ευχάριστος και δεύτερη φορά, όχι μόνο στην πρώτη εντύπωση; Ο καφές που κερδίζει σε βάθος χρόνου
δεν είναι πάντα ο πιο εντυπωσιακός στην πρώτη γουλιά.

Αν βάζεις γάλα, ψάξε χαρμάνια με σώμα. Οι νότες σοκολάτας, ξηρών καρπών και καβουρδισμένης ζάχαρης
συνήθως συνεργάζονται καλά με το γάλα. Αν αγαπάς τον lungo, θέλεις κάψουλα που να αντέχει μεγαλύτερη
εκχύλιση χωρίς να γίνεται νερουλή. Αν πίνεις decaf το βράδυ, δώσε σημασία στην ισορροπία, γιατί σε
ορισμένους ντεκαφεϊνέ καφέδες λείπει το βάθος. Όταν ένας decaf είναι πετυχημένος, γίνεται πολύτιμος για
όσους θέλουν τη γεύση χωρίς να χαλάσουν τον ύπνο τους.

Η GetCoffee Ελλάδα μπορεί να κερδίσει πιστούς πελάτες ακριβώς μέσα από αυτήν την καθημερινή
χρησιμότητα. Όχι με μεγάλες υποσχέσεις, αλλά με επιλογές που βοηθούν τον καθένα να βρει τον δικό του
ρυθμό. Ένας καλός κατάλογος καφέδων δεν πρέπει να σε κάνει να νιώθεις χαμένος. Πρέπει να σου δίνει
αρκετή πληροφορία ώστε να επιλέξεις με άνεση.

Η εμπειρία αγοράς μετράει όσο και η γεύση
Στον καφέ σε κάψουλες, η αγορά είναι μέρος της εμπειρίας. Όταν τελειώνουν οι κάψουλες, συνήθως το
καταλαβαίνεις αργά. Ανοίγεις το συρτάρι το πρωί και βρίσκεις δύο τελευταίες, συχνά όχι από αυτές που
προτιμάς. Η δυνατότητα να παραγγείλεις εύκολα, να δεις καθαρές περιγραφές, να εντοπίσεις GetCoffee
προσφορές και να προγραμματίσεις την επόμενη αγορά χωρίς ταλαιπωρία κάνει διαφορά.

Σε μια καλή εμπειρία αγοράς, οι πληροφορίες πρέπει να είναι συγκεκριμένες. Τι τύπο μηχανής αφορά η
κάψουλα; Για ποια ποσότητα καφέ προτείνεται; Πόσες κάψουλες έχει η συσκευασία; Ποια είναι η ένταση;
Υπάρχει προφίλ γεύσης που να βοηθά τον καταναλωτή χωρίς υπερβολές; Οι απαντήσεις σε αυτά τα
ερωτήματα μειώνουν την αβεβαιότητα.

Η συσκευασία επίσης δεν είναι αδιάφορη. Θέλεις οι κάψουλες να φτάνουν σε καλή κατάσταση, να
αποθηκεύονται εύκολα και να προστατεύονται από υγρασία, φως και αέρα. Ο καφές, ακόμη και σε κάψουλα,
δεν αγαπά την κακή αποθήκευση. Καλό είναι να φυλάσσεται σε δροσερό, ξηρό σημείο, μακριά από τον ήλιο
και όχι δίπλα σε έντονες μυρωδιές. Το ντουλάπι πάνω από τον φούρνο, για παράδειγμα, δεν είναι πάντα η
καλύτερη ιδέα λόγω θερμοκρασίας.

Η παράδοση παίζει τον δικό της ρόλο, ειδικά όταν ο καφές έχει γίνει καθημερινή ανάγκη. Δεν χρειάζεται να
αντιμετωπίζεται σαν είδος έκτακτης πολυτέλειας. Όταν ξέρεις περίπου πόσες κάψουλες καταναλώνεις την
εβδομάδα, μπορείς να οργανώσεις καλύτερα την παραγγελία σου και να εκμεταλλευτείς πακέτα ή προσφορές
χωρίς να ξεμένεις.

Για ποιον είναι τελικά οι GetCoffee κάψουλες
Οι κάψουλες δεν είναι για όλους, και αυτό είναι απολύτως εντάξει. Όποιος αγαπά τη διαδικασία του area of
expertise coffee, έχει καλό μύλο, ζυγαριά, μηχανή με σταθερή θερμοκρασία και διάθεση να πειραματίζεται,
δύσκολα θα αντικαταστήσει αυτή την εμπειρία με κάψουλα. Η κάψουλα προσφέρει άλλο είδος αξίας. Κερδίζει
στην ταχύτητα, στην καθαριότητα, στη σταθερότητα και στην ευκολία.

Για ένα σπίτι με διαφορετικές προτιμήσεις, οι κάψουλες είναι πολύ πρακτικές. Ο ένας μπορεί να πίνει δυνατό
espresso, ο άλλος πιο ήπιο lungo, κάποιος τρίτος decaf. Δεν χρειάζεται να ανοίγουν διαφορετικές σακούλες



καφέ ή να αλλάζει άλεσμα κάθε φορά. Για μικρά γραφεία, η λογική είναι παρόμοια. Ο καθένας φτιάχνει τον
καφέ του χωρίς να λερώνεται ο χώρος και χωρίς να απαιτείται κάποιος να «ξέρει τη μηχανή».

Υπάρχουν βέβαια και alternate-offs. Η κάψουλα έχει περισσότερο υλικό συσκευασίας σε σχέση με τον χύμα ή
αλεσμένο καφέ, οπότε η ανακύκλωση και η σωστή διαχείριση έχουν σημασία. Το κόστος ανά γραμμάριο καφέ
είναι συνήθως υψηλότερο από μια σακούλα κόκκων. Επίσης, ο χρήστης έχει λιγότερο έλεγχο στην εκχύλιση.
Δεν μπορεί να αλλάξει άλεσμα ή δόση, παρά μόνο ποσότητα νερού και επιλογή κάψουλας. Για πολλούς όμως,
αυτά τα μειονεκτήματα αντισταθμίζονται από την ευκολία.

Η τίμια ερώτηση είναι απλή: θέλεις τον καλύτερο δυνατό espresso ως χόμπι ή θέλεις πολύ καλό καθημερινό
καφέ χωρίς κόπο; Αν η απάντηση είναι η δεύτερη, τότε οι GetCoffee κάψουλες έχουν νόημα να μπουν στη
δοκιμή σου.

Ένας μικρός οδηγός επιλογής για την πρώτη παραγγελία
Αν δεν έχεις δοκιμάσει ξανά GetCoffee καφέ, μην ξεκινήσεις αγοράζοντας μεγάλη ποσότητα από ένα μόνο
χαρμάνι. Καλύτερα να δεις την πρώτη παραγγελία σαν γευστική γνωριμία. Η ιδέα είναι να ανακαλύψεις τι σου
ταιριάζει και μετά να αγοράσεις πιο στοχευμένα.

1. Διάλεξε ένα έντονο χαρμάνι για freddo ή cappuccino, αν πίνεις συχνά καφέ με πάγο ή γάλα.

2. Πάρε ένα πιο ισορροπημένο coffee για σκέτη καθημερινή κατανάλωση.

3. Πρόσθεσε ένα lungo μόνο αν όντως πίνεις μεγαλύτερο ζεστό καφέ.

4. Δοκίμασε decaf αν πίνεις καφέ μετά το απόγευμα και επηρεάζεται ο ύπνος σου.

5. Κράτησε σημείωση για το ποια κάψουλα λειτούργησε καλύτερα στη δική σου μηχανή.

Μετά από μία εβδομάδα χρήσης, θα έχεις πιο καθαρή εικόνα από οποιαδήποτε περιγραφή προϊόντος. Θα
ξέρεις ποιον καφέ αναζητάς το πρωί, ποιος ταιριάζει μετά το φαγητό και ποιος δεν σου έκανε. Αυτός είναι ο
καλύτερος τρόπος να χτίσεις τη δική σου μικρή συλλογή, χωρίς άσκοπες αγορές.

Η καθημερινή πολυτέλεια δεν χρειάζεται να είναι περίπλοκη
Ο καφές στο σπίτι έχει κάτι προσωπικό. Δεν είναι μόνο προϊόν. Είναι μέρος της ημέρας σου. Μπορεί να είναι
το πρώτο ήσυχο λεπτό πριν αρχίσουν όλα, η αφορμή για μικρό διάλειμμα ανάμεσα σε τηλεδιασκέψεις, η
συντροφιά σε ένα βιβλίο, η στιγμή που προσφέρεις κάτι περιποιημένο σε έναν φίλο χωρίς να φύγεις από την
κουζίνα.

Η GetCoffee Ελλάδα πατά σε αυτή τη νέα πραγματικότητα: ο κόσμος θέλει καφέ που να σέβεται τον χρόνο
του, αλλά και τη γεύση του. Θέλει ευκολία χωρίς να νιώθει ότι συμβιβάζεται υπερβολικά. Θέλει GetCoffee
Nespresso συμβατότητα, επιλογές σε GetCoffee espresso, ενδιαφέρουσες GetCoffee προσφορές και μια
εμπειρία αγοράς που να μη χρειάζεται ψάξιμο κάθε φορά από την αρχή.

Το πιο ωραίο με τις κάψουλες είναι ότι επιτρέπουν μικρούς πειραματισμούς χωρίς μεγάλο ρίσκο. Σήμερα
δοκιμάζεις πιο έντονο χαρμάνι, αύριο κάτι πιο αρωματικό, το Σαββατοκύριακο φτιάχνεις cappuccino με λίγο
παραπάνω φροντίδα. Αν κάτι σου αρέσει, το κρατάς. Αν όχι, προχωράς. Σιγά σιγά βρίσκεις τον καφέ που
μοιάζει δικός σου.

Και τελικά αυτό ζητάμε οι περισσότεροι από τον καφέ στο σπίτι. Όχι να μας εντυπωσιάζει κάθε φορά με
μεγάλα λόγια, αλλά να μας βγαίνει σωστός, να μυρίζει όμορφα, να πίνεται ευχάριστα και να μας κάνει να λέμε,
έστω για λίγα λεπτά, «τώρα είμαι καλά». Οι GetCoffee κάψουλες έχουν θέση σε αυτή την καθημερινή



απόλαυση, ειδικά για όσους θέλουν να συνδυάσουν πρακτικότητα, ποικιλία και καλή γεύση χωρίς περιττή
φασαρία.


