
כשמחפשים מסעדה לבת מצווה בירושלים עם תפריט שמתאים גם לילדים וגם למבוגרים, הבחירה הנכונה היא מקום
שיודע להחזיק שני עולמות יחד: אוכל שילדים באמת יאכלו בשמחה, ואירוח מוקפד שמבוגרים ירגישו בו חגיגה ולא פשרה.
בת מצווה טובה לא נמדדת רק בעיצוב או במיקום, אלא בחוויה כולה, מהמנה הראשונה ועד הקינוח, מהישיבה הנוחה של
הסבים ועד הפסטה שהילדים מבקשים עוד ממנה. בירושלים יש לא מעט מקומות יפים, אבל לא כל מסעדה יודעת לתפור
אירוע משפחתי שבו כל גיל מרגיש שמחשבים אותו. כאן בדיוק מתחיל ההבדל בין עוד ארוחה חגיגית לבין אירוע שבאמת

זוכרים.

מה הופך מסעדה לבת מצווה בירושלים לבחירה נכונה למשפחה כולה
אירוע בת מצווה בירושלים נוטה להיות רב דורי. סביב השולחן יושבים ילדים בני 6, בני נוער, הורים, דודים, סבים ולעיתים
גם אורחים מחו"ל. לכן תפריט מוצלח חייב להיות רחב, אבל לא מבולבל. מקום טוב ידע להציע מנות נגישות לילדים, כמו
פיצה איכותית, פסטות, טוסטים, ניוקי או דגים עדינים, ובמקביל להגיש למבוגרים מנות עם מחשבה קולינרית, סלטים

מורכבים, גבינות טובות, פסטה טרייה, דגים, קישים וקינוחים מושקעים.

בפועל, משפחות רבות בירושלים מחפשות מסעדה חלבית בירושלים דווקא לאירועים כאלה, משום שהיא יוצרת אווירה
קלילה ונעימה יותר מאירוע כבד, והאוכל מתאים לשעות צהריים וגם לערב. גם מבחינה תקציבית, אירוע חלבי נוטה
להיות גמיש יותר. בטווח של כ 140 עד 260 ש"ח לאדם, תלוי ביום, בשעה, באלכוהול ובאופי ההגשה, אפשר לבנות אירוע

מכובד מאוד בלי לגלוש להוצאות של אולם גדול.

הבחירה במסעדה עובדת היטב במיוחד כשמדובר ב 25 עד 80 אורחים. זה גודל קלאסי ל אירועי בוטיק במסעדה, שבו
עדיין אפשר לשמור על אינטימיות, לנהל שיחה, לראות את כל האורחים ולהקדיש מקום אמיתי לילדת בת המצווה.

למה מסעדה חלבית כשרה מתאימה במיוחד לבת מצווה
במשפחות ירושלמיות רבות, הכשרות היא לא סעיף טכני אלא תנאי בסיס. מסעדה חלבית כשרה מאפשרת להזמין בקלות
קהל מגוון יותר, דתיים, מסורתיים וחילונים, בלי להיכנס להסברים מיותרים. בנוסף, מטבח חלבי נותן גמישות תפריטית

רחבה מאוד, עם מנות שילדים מקבלים בקלות ומבוגרים נהנים מהן באמת.

יש עוד יתרון פרקטי: כשהאירוע נערך בצהריים, אפשר לשלב קונספט של ארוחת בוקר חלבית מורחבת או בראנץ' חגיגי.

זה פתרון מצוין לבת מצווה שמתחילה בסיור קצר בירושלים, בעלייה לתורה בבוקר, או במפגש משפחתי נינוח בשישי.
לעומת זאת, בערב אפשר לעבור לסגנון של מסעדה איטלקית חלבית עם פסטות טריות, פיצות גורמה, אנטיפסטי

וקינוחים חלביים, שמרגישים חגיגיים אבל עדיין קלילים.

משפחות רבות בודקות אם המקום מתפקד גם כבית קפה חלבי בשגרה. זו דווקא אינדיקציה טובה: אם המקום מלא גם
בימים רגילים, הסיכוי לקבל מטבח מתורגל, שירות מדויק ואוכל יציב גבוה יותר. מסעדה שחיה ביום יום, ולא רק באירועים,

בדרך כלל שומרת טוב יותר על רמה קבועה.

איך בונים תפריט שמתאים לילדים ולמבוגרים בלי להרגיש שעשו שני
אירועים נפרדים

הטעות הנפוצה היא להפריד לגמרי בין תפריט ילדים לתפריט מבוגרים. בפועל, עדיף לבנות תפריט אחד עם כמה שכבות.
בשלב הראשון מציעים מרכז שולחן שכולם מתחברים אליו, לחמים, מטבלים, סלטים עדינים, מאפים, ירקות קלויים. אחר
כך משלבים מנות עיקריות שקל להבין, אבל עשויות טוב: פסטה ברוטב עדין לצד פסטה עם עומק טעמים, דג אפוי לצד

פיצה איכותית, רביולי שילדים אוהבים ומבוגרים מעריכים.

אם יש ילדים רבים בגילאי יסודי, כדאי לחשוב גם על קצב ההגשה. ילד רעב מאבד סבלנות מהר. לכן במקום לאירועים
קטנים בירושלים שמתורגל באירוח משפחות יציעו בדרך כלל להוציא חלק מהמנות לילדים מוקדם יותר, או להכין עבורם

תחנת פיצה ומיני פסטות שנפתחת מיד בתחילת האירוע.



כך נראה תכנון נכון של תפריט משולב:

פתיחה משותפת לשולחנות, עם מנות קלות ומוכרות שלא דורשות הסברים ארוכים.

עיקריות מגוונות, לפחות 3 אפשרויות ברורות, אחת ידידותית לילדים, אחת צמחונית עשירה, ואחת מעט
חגיגית יותר.

קינוחים בהגשה נוחה, למשל מנות אישיות או מגשי מרכז שולחן, כדי למנוע עומס וחלוקה מסורבלת.

התייחסות מראש לרגישויות, צליאק, טבעונות, בלי להפוך את זה לדיון בזמן האירוע.

כדאי גם לבדוק האם המסעדה מוכנה להתאים מנות לפי גיל. למשל, לא כל ילד בן 8 צריך מנה מלאה במחיר מבוגר,
ובאירועים של 40 עד 60 אורחים זה כבר יוצר הבדל כספי מורגש.

מסעדה לאירועים קטנים בירושלים מול אולם אירועים חלבי בירושלים
לא כל בת מצווה צריכה אולם. בהרבה מקרים מסעדה לאירועים קטנים בירושלים תיתן תוצאה מדויקת יותר, עם פחות
בזבוז ופחות תחושת "הפקה" שעובדת נגד האינטימיות. אולם אירועים חלבי בירושלים יכול להתאים כאשר יש מעל 100
מוזמנים, צורך ברחבת ריקודים גדולה מאוד, או דרישה להפרדה ברורה בין קבלת פנים, טקס ואוכל. אבל כשמדובר

במשפחה שרוצה אוכל מצוין, שירות אישי ונוף ירושלמי, מסעדה חלבית לאירועים היא לעיתים הפתרון החכם יותר.

פרמטר מסעדה לבת מצווה בירושלים אולם אירועים חלבי בירושלים גודל אירוע אידיאלי 25 עד 80 אורחים, לעיתים עד
100 80 אורחים ומעלה אופי החוויה אינטימי, קולינרי, משפחתי טקסי יותר, מרווח, מתאים להפקה גדולה עלות ממוצעת

לאדם בדרך כלל נמוכה או בינונית ביחס לאולם בדרך כלל גבוהה יותר, בעיקר עם הגברה, עיצוב וכוח אדם התאמה
לילדים גבוהה כשיש מטבח חלבי נגיש ומנות מוכרות תלוי בקייטרינג ובתכנון מראש גמישות בחדר פרטי נפוץ, במיוחד

במסעדות בוטיק פחות אינטימי, לעיתים חלל גדול בלבד

חדר פרטי במסעדה בירושלים, נוף, פרטיות ורעש
אחד הסעיפים הכי משמעותיים בבחירת מקום הוא החלל עצמו. חדר פרטי במסעדה בירושלים נותן שליטה טובה יותר
על האירוע, על המוזיקה, על הברכות ועל הקצב. זה קריטי כשיש ילדת בת מצווה שרוצה רגע מרכזי משלה, סרטון, מצגת,

נאום של ההורים או פעילות קצרה עם חברות.

מצד שני, לא כל חדר פרטי באמת מתאים. יש חדרים סגורים מדי, בלי אווירה, ויש חללים יפים אבל רועשים. אם בוחנים
מקום, צריך להקשיב לאקוסטיקה, לבדוק האם השולחנות צפופים, האם יש גישה נוחה לעגלות ולמבוגרים, והאם השירות

מגיע במהירות גם כשיש אירוע פרטי ולא רק ישיבה רגילה.

אירועים במסעדה מול הנוף יכולים להפוך את הערב לירושלמי באמת, במיוחד אם רואים את הרי ירושלים, שכונות האבן
או אזור ירוק פתוח. יש משפחות שמעדיפות מראה עירוני, אחרות מחפשות מקום שמרגיש קצת מחוץ לעיר, בסגנון

מסעדה חלבית בין המטעים. שתי האפשרויות מצוינות, כל עוד הנוף לא בא על חשבון הנוחות, החניה או רמת המטבח.

אותו מקום יכול להתאים גם לברית, לבר מצווה ולשבע ברכות
כשמקום יודע לארח מסעדה לברית בירושלים, מסעדה לבריתה בירושלים, מסעדה לבר מצווה בירושלים וגם מסעדה
לשבע ברכות בירושלים, זה בדרך כלל סימן טוב. המשמעות היא שהצוות כבר מכיר קהלים משפחתיים, מבין רגישויות,

יודע לנהל זמנים של ברכות, וערוך לבקשות מיוחדות בלי להילחץ.

ניסיון באירועים מגוונים חשוב גם לבת מצווה. למשל, מקום שמארח קבוע מסעדה לאירוע משפחתי מכיר את הצורך
לשלב אוכל איכותי עם לו"ז משתנה, ילדים שמסתובבים, סבא שרוצה לשבת קרוב, והורה שמבקש לדחות את הקינוחים

בכמה דקות כי המצגת עוד לא הסתיימה. זו לא רק שאלה של מטבח, אלא של תפעול.



גם מי שמחפש בהמשך מסעדה לחתונה קטנה בירושלים או מסעדה לאירוע עסקי נהנה מאותם יתרונות בדיוק: שירות
מדויק, חלל שנותן תחושת אירוח אמיתית, ותפריט שמחזיק את הערב בלי צורך בתוספות מיותרות. לכן לא מעט

משפחות בוחרות מקום שכבר צבר מוניטין כ מסעדת שף לאירועים קטנים, ולא מסתפקות רק בתמונות יפות ברשת.

מה לבדוק לפני שסוגרים מסעדה חלבית לאירועים
בשלב הבירור הראשוני, אל תסתפקו בתפריט PDF ובמחיר למנה. צריך להבין מה באמת כלול, ומה עשוי להופיע כתוספת
אחר כך. בירושלים, במיוחד בעונות חגים, פער של 15 עד 25 ש"ח למנה יכול לנבוע לא מהאוכל אלא משימוש בחדר פרטי,

שעות ערב, מערכת הגברה או כוח אדם נוסף.

בקשו לראות אירוע דומה בגודל, או לפחות תמונות וסידור שולחנות אמיתי, לא רק צילומי אווירה.1. 

שאלו מי מנהל את האירוע בפועל, בעל המקום, מנהל משמרת או אחראי אירועים, ולמי פונים בזמן אמת.2. 

בדקו האם יש תפריט ילדים, מנות ללא גלוטן, ואפשרות לטעימות לפני סגירה.3. 

בררו תנאי ביטול, מקדמה, מינימום מוזמנים, ומה קורה אם יורדים או עולים בכמות קרוב למועד.4. 

וודאו נגישות: חניה, כניסה נוחה, שירותים מותאמים, ומעבר תקין בין אזורי הישיבה.5. 

אם מדובר ב אירועים קטנים במסעדה כשרה, כדאי לשאול גם על סוג תעודת הכשרות ועל שעות הפעילות, בעיקר אם
מתכננים אירוע במוצאי שבת, בשישי בבוקר או בערבי חג. זה סעיף שמונע אי נעימויות בהמשך.

כמה עולה אירוע בת מצווה במסעדה בירושלים ומה משפיע על המחיר
טווח המחירים רחב, אבל אפשר לשרטט מסגרת ריאלית. אירוע צהריים במסעדה חלבית ינוע פעמים רבות סביב 140 עד
190 ש"ח לאדם באירוע פשוט יחסית. אירוע ערב עם חלל פרטי, אלכוהול, קינוחים משודרגים ועיצוב בסיסי יכול להגיע ל

200 עד 260 ש"ח מלצות למסעדה רומנטית בירושלים לאדם, ולעיתים יותר אם בוחרים מותג קולינרי מבוקש במיוחד.

המרכיבים שמשפיעים הכי הרבה על המחיר הם היום בשבוע, שעת האירוע, בלעדיות על החלל, סוג ההגשה, תפריט
הדגים או הפסטות, ובר המשקאות. גם עונת התיירות בירושלים משחקת תפקיד. באביב ובתקופות של עומס, יש מקומות

שפחות גמישים במחיר, במיוחד אם מדובר במקום לאירועים קטנים בירושלים עם נוף מבוקש.

יש גם פתרונות חכמים לחסוך בלי להרגיש שקיצצתם. למשל, לבחור צהריים במקום ערב, להעדיף תפריט סגור עם שתי
עיקריות במקום ארבע, או לבנות קינוח מרכזי ולא מזנון גדול. במקרים רבים זה חוסך אלפי שקלים מבלי לפגוע בתחושת

השפע.

שאלות נפוצות

האם מסעדה לבת מצווה בירושלים מתאימה גם לאירוע עם הרבה ילדים?

כן, בתנאי שהמקום רגיל לארח משפחות ויודע להציע מנות שילדים אוהבים, הוצאה מהירה של אוכל ומרחב ישיבה נוח.
מומלץ לשאול מראש כמה אירועים משפחתיים המקום מארח בחודש והאם יש תפריט מותאם לילדים.

מה עדיף, מסעדה חלבית או בשרית לבת מצווה?

לרוב, מסעדה חלבית מתאימה יותר לבת מצווה אינטימית או בינונית, בעיקר בשעות צהריים ובאירועים עם קהל מגוון
בגילאים. האווירה קלילה יותר, התפריט נגיש לילדים, והמחיר פעמים רבות גמיש יותר בהשוואה לאירוע בשרי מלא.

כמה זמן מראש צריך לסגור מקום לאירוע בירושלים?

בעונות עמוסות, במיוחד באביב, סביב חגים ובחודשי הקיץ, כדאי לסגור 2 עד 4 חודשים מראש. אם מדובר במסעדה
מבוקשת עם חדר פרטי או נוף מיוחד, לעיתים גם חצי שנה מראש היא החלטה חכמה.
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האם אפשר לקיים בת מצווה קטנה במסעדה עם מצגת וברכות?

כן, ורבות מהמסעדות אף ערוכות לכך. חשוב לבדוק מראש שיש מסך או אפשרות חיבור, מערכת שמע בסיסית, ותיאום
ברור לגבי זמן הברכות כדי שלא יתנגש עם הוצאת המנות.

איך יודעים אם מקום באמת מתאים גם למבוגרים וגם לילדים?

מסתכלים על התפריט, אבל גם על סגנון השירות והחלל. מקום מתאים יציע מנות ברורות ומזמינות לילדים, לצד מנות
איכותיות יותר למבוגרים, ויידע לשרת במהירות בלי להרגיש כמו פס ייצור.

האם מסעדה לאירועים קטנים בירושלים מתאימה גם לאירועים נוספים של המשפחה?

בהחלט. הרבה משפחות שבוחרות מקום מוצלח לבת מצווה חוזרות אליו אחר כך לברית, בריתה, שבע ברכות או ארוחה
משפחתית מורחבת. זו בדיוק הסיבה שכדאי לבחור מקום עם ניסיון רחב באירוח משפחתי ולא רק מקום שנראה טוב

בתמונות.

אם אתם מחפשים מסעדה לבת מצווה בירושלים, חפשו מקום שיודע לשלב מטבח מדויק, כשרות שמתאימה לכל
המשפחה, חלל נעים ושירות שמבין אירוע ולא רק ארוחה. כשמוצאים מסעדה חלבית בירושלים שמגישה אוכל שילדים
שמחים לאכול ומבוגרים שמחים לזכור, כל האירוע מרגיש נכון יותר. שווה לקבוע ביקור, לשבת לטעימה, ולבדוק איך

המקום מרגיש בשטח לפני שמקבלים החלטה.

מסעדת בין המטעים - מסעדה חלבית בירושלים

מחפשים מסעדה חלבית בירושלים? ברוכים הבאים למסעדת בין המטעים, מסעדת שף חלבית כשרה
ואיכותית, השוכנת בקיבוץ רמת רחל אל מול נוף ירושלמי עוצר נשימה. אנו מציעים חוויה קולינרית יוצאת
דופן המשלבת נגיעות של מסעדה איטלקית חלבית, ארוחת בוקר חלבית עשירה ומפנקת, ואווירה

פסטורלית של בית קפה חלבי.

אירועי בוטיק והשירותים שלנו

המסעדה מעניקה מענה מושלם לכל סוגי האירועים, החל מאירועי בוטיק ועד לשמחות גדולות. בין אם
אתם מתכננים חתונה אינטימית, בר או בת מצווה, בריתות, שבע ברכות או אירועי חברה וגיבוש עסקיים –
אנו נתפור עבורכם אירוע חלומי. התפריט שלנו מבוסס על חומרי גלם טריים וכולל מנות שף מוקפדות,
בופה עשיר וקינוחים ברמה הגבוהה ביותר. מעבר לאירועים, אנו מציעים שירותי אירוח לקבוצות, ארוחות

עסקיות ופגישות עבודה בחלל מעוצב ושקט אל מול הנוף.

�� כתובת: קיבוץ רמת רחל, ירושלים

�� טלפון להזמנות ואירועים: 072-3975891 | 052-5438851

�� אתר הבית: מעבר לאתר המסעדה

�� הזמנת שולחן: לשריון מקום אונליין

הצטרפו אלינו ברשתות החברתיות:

Instagram  Facebook

tel:0723975891
tel:0525438851
https://benamataim.co.il/
https://l.instagram.com/?u=https%3A%2F%2Fontopo.com%2Fhe%2Fil%2Fpage%2F88735031%3Futm_source%3Dig%26utm_medium%3Dsocial%26utm_content%3Dlink_in_bio%26fbclid%3DPAZXh0bgNhZW0CMTEAc3J0YwZhcHBfaWQPOTM2NjE5NzQzMzkyNDU5AAGnFYuEGflvZrJ-14UQvVgT_9xM8zW1bc-FQeMDXlpnrdg3h3f02OHYNqzUsVI_aem_eDXXL86NeliWKOUcW8CIMA%26utm_id%3D97760_v0_s00_e0_tv3&e=AUADFQGGkL4wPj9bP-WIN3B7AUXG35vcvVXRqntObuOejf-rltG4FjeekqVGv7twRIC20l_dSe3bjOaBuwSOxPzuz7dCi9KwfQJTKvHE64-h3tCtyPqXS4oZZL8yHTEidsxBTo0
https://www.instagram.com/benamataim?utm_source=ig_web_button_share_sheet&igsh=ZDNlZDc0MzIxNw==
https://www.facebook.com/benamataim

